
日
向
夏
ひ
�
う
が
な
つ

約
二
〇
〇
年
前
に

宮
崎
で
発
見
さ
れ
た
柑
橘
�

ほ
ん
の
り
甘
み
の
あ
る
白
皮
も

一
緒
に
食
べ
る
こ
と
で
�

爽
や
か
な
風
味
が

楽
し
め
ま
す
�

完
熟
金
柑

た
ま
た
ま

み
や
ざ
き
の

ピ
�
マ
ン

開
花
か
ら
収
穫
ま
で
二
一
〇
日
以
上
�

樹
上
で
育
て
る
の
で
大
き
く
て
甘
い
の
が
特
徴
�

完
熟
マ
ン
ゴ
�
と
同
じ
く
ら
い
の
糖
度
で
す
�

太
陽
の
恵
み
に
育
ま
れ
た
宮
崎
の
野
菜
は

栄
養
成
分
が
多
い
こ
と
が
特
長
で
�
中
で
も

�
ピ
�
マ
ン
�
は
ビ
タ
ミ
ン
C

�
に
ら
�
は
ベ
�
タ
カ
ロ
テ
ン
が
多
く

含
ま
れ
て
い
ま
す
�

ひ
な
た
の
野
菜

み
や
ざ
き
の
ニ
ラ

〝
日
本
の
ひ
な
た
〟
宮
崎
県
は
日
照
時
間
や
日
射
量
が

全
国
ト
�
プ
ク
ラ
ス
！
太
陽
の
光
を
た
�
ぷ
り
浴
び
て
�

美
味
し
く
育
�
た
宮
崎
食
材
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
�

〝　
　
　
　
　

〞

2/27
3/31

宮
崎
食
材
を
使
�
た
お
す
す
め
料
理

● 

香
橙
生
鱘
魚 

● 

麻
辣
酸
橘
牛
肉 

● 

清
蒸
鱘
魚
片 

● 

金
桔
炒
牛
肉 

● 

鱘
魚
白
湯
面  

● 

合
菜
載
帽 

チ
�
ウ
ザ
メ
と
日
向
夏
の
中
国
的
カ
ル
パ
�
チ
�

宮
崎
牛
の
へ
べ
す
麻
辣
漬
け

チ
�
ウ
ザ
メ
の
葱
香
り
蒸
し

宮
崎
牛
と
完
熟
き
ん
か
ん
の
甘
酢
唐
辛
子炒

め

チ
�
ウ
ザ
メ
と
骨
か
ら
と
�
た
白
湯
ス
�
プ
の
煮
込
み
麺 

宮
崎
産
ニ
ラ
�ピ
�
マ
ン
入
り
五
目
野
菜炒

め 

卵
焼
き
包
み

● 

日
向
夏
サ
ワ
�

● 

完
熟
き
ん
か
ん
サ
ワ
�

宮
崎
柑
橘
を
使
�
た
お
す
す
め
飲
料

八
五
〇

八
五
〇

二
四
〇
〇

二
四
〇
〇

一
六
〇
〇

二
八
〇
〇

二
三
〇
〇

一
六
〇
〇

一
切


