
平
日
ラ
ン
チ
タ
イ
ム

平
日
デ
ィ
ナ
ー
タ
イ
ム

土
日
ラ
ン
チ
タ
イ
ム

土
日
デ
ィ
ナ
ー
タ
イ
ム  

１１
時
３０
分
〜
１４
時
３０
分
L
O

１７
時
3０
分
〜
23
時
00
分
L
O

１１
時
３０
分
〜
１6
時
00
分　
　

１6
時
0０
分
〜
２2
時
３０
分
L
O

住  
所  
：     

東
京
都
渋
谷
区
広
尾
五
ー

十
四
ー

二

電
話
：　

０
３
（
６
２
７
７
）
４
０
５
１

飲
み
放
題
は
２
時
間
（
１
時
間
３
０
分
ラ
ス
ト
オ
ー
ダ
ー
）

貸
し
切
り
は
３
０
名
様
ま
で
と
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

詳
細
は
ス
タ
ッ
フ
ま
で
お
た
ず
ね
下
さ
い
。

・
タ
イ
ガ
ー
の
お
つ
ま
み
３
種

・
ぷ
っ
く
り
餃
子

・
海
鮮
春
巻

・
四
川
鶏
の
唐
辛
子
炒
め

・
発
酵
白
菜
と
豚
春
雨
炒
め

・
豚
ガ
ー
リ
ッ
ク
炒
飯

四
、
九
〇
〇
円
コ
ー
ス

・
タ
イ
ガ
ー
の
お
つ
ま
み
３
種

・
ぱ
く
ぱ
く
餃
子

・
海
鮮
春
巻

・
黒
酢
の
酢
豚

・
エ
ビ
チ
リ
ソ
ー
ス/

エ
ビ
マ
ヨ

・
肉
ミ
ッ
ク
ス
炒
飯

・
エ
ビ
ワ
ン
タ
ン
ス
ー
プ

お
持
ち
帰
り
の
注
意

● 

お
持
ち
歩
き
時
間
の
長
い
お
客
様
は
ご
遠
慮
願
い
ま
す
。

● 

お
電
話
に
て
ご
予
約
を
承
り
ま
す
。
お
渡
し
は
店
頭
で
の
み
と
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

● 

混
雑
時
は
お
待
ち
い
た
だ
く
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
の
で
ご
了
承
く
だ
さ
い
。

● 

ご
注
文
数
が
多
い
場
合
は
な
る
べ
く
前
日
ま
で
に
ご
予
約
を
お
願
い
い
た
し
ま
す
。

ご
宴
会
承
り
ま
す

タ
イ
ガ
ー
で
乾
杯
！

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す

三
、
九
〇
〇
円
コ
ー
ス

 

飲
み
放
題
付
き

 

飲
み
放
題
付
き

タ
イ
ガ
ー
餃
子
軒  

【
営
業
時
間
】☎03-6277-4051広尾店

東 京 都 渋 谷 区 広 尾 5 - 1 4 - 2

持 ち 帰り
メ ニュ ー

TO GO MENU

※各お料理一品につき、
容器代30 円（税込）を頂戴いたします。

（税込）

（税込）
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お
持
ち
帰
り
メ
ニ
ュ
ー

タ
イ
ガ
ー

餃
子
軒

丸
鶏
揚
げ

酔
っ
払
い
鶏  

パ
リ
パ
リ
揚
げ

紹
興
酒
に
三
日
三
晩
漬
込
ん
だ

鶏
を
パ
リ
ッ
と
揚
げ
ま
す

ソ
ー
ス
焼
そ
ば

鶏
レ
モ
ン
黒
胡
椒
焼
そ
ば

そ
の
他
に
も
メ
ニ
ュ
ー
い
ろ
い
ろ

ス
タ
ッ
フ
に
お
問
い
合
わ
せ
く
だ
さ
い

揚
げ
レ
バ
ー

鶏
か
ら
揚
げ

青

菜

炒

め

エ
ビ
チ
リ
ソ
ー
ス

黒

酢

の

酢

豚

豚
キ
ク
ラ
ゲ
玉
子
炒

豚
キ
ャ
ベ
ツ
味
噌
炒

豚
茄
子
ピ
リ
辛
炒

レ

バ

ニ

ラ

炒

ピ
ー
マ
ン
肉
細
切
り
炒

麻

婆

豆

腐

料
　
理

炒 
飯

お
す
す
め

1 羽

半羽

2100

1200

600

炒 

麺
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海
鮮
　
春
巻

ス
テ
ィ
ッ
ク
状
の
プ
リ
プ
リ
春
巻

�
��������������		����������	



プ
リ

プ
リ

エ
ビ
レ
タ
ス
チ
ャ
ー
ハ
ン

ブ
ラ
ッ
ク
チ
ャ
ー
ハ
ン

豚
ガ
ー
リ
ッ
ク
チ
ャ
ー
ハ
ン

玉
子
レ
タ
ス
チ
ャ
ー
ハ
ン

五
目
チ
ャ
ー
ハ
ン
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��
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���������������������

�	���

����
�������������

����

�
�����������������

����	�������������������������

880
（税込 950）

1100
（税込 1188）

980
（税込 1058）

880
（税込 950）

880
（税込 950）

880
（税込 950）

880
（税込 950）

880
（税込 950）

880
（税込 950）

880
（税込 950）

880
（税込 950）

900
（税込 972）

1280
（税込 1382）

1280
（税込 1382）

880
（税込 950）

880
（税込 950）

2 本
780

（税込 842）

（税込 648）
580

（税込 626）

（税込 2268）

（税込 1296）

手 打 ち 餃 子
手打ち餃子の皮は粉からこねて打って、まるめてのばして一つ一つ作ります。

モチモチした皮は手打ちならではのおいしさ

大盛 
＋150
（税込 162）

大盛 
＋150
（税込 162）

麻婆豆腐

青椒肉絲

エビチリソース

麻婆豆腐

青椒肉絲

エビチリソース

エビレタス炒飯

ブラック炒飯

玉子レタス炒飯

エビレタス炒飯

ブラック炒飯

玉子レタス炒飯

580
6ヶ

�
	���������

�	 �

香
菜
餃
子

パ
ク
チ
ー

パ
ク
チ
ー
の
タ
レ
と
生
パ
ク
チ
ー
の
せ（税込 626）

����������������­�����
�	 �

島
唐
辛
子
餃
子

ち
び
辛

ピ
リ
っ
と
辛
い
ひ
と
く
ち
餃
子

580
8ヶ

（税込 626）

�
����

����������
�	 �

タ
ン
タ
ン 

マ
ー
ラ
ー

担
々
麻
辣
餃
子

黒
胡
麻
マ
ー
ラ
ー
ダ
レ
が
く
せ
に
な
る

580
6ヶ

（税込 626）

500
750

4ヶ

6ヶ

�����������
��
���

�	 �

ぷ
っ
く
り
餃
子

香
ば
し
く
肉
と
野
菜
の
バ
ラ
ン
ス
よ
し

（税込 540）

（税込 810）

�	�
��	�


��
�������

�	 �

ト
マ
ト
チ
ー
ズ
餃
子

中
か
ら
チ
ー
ズ
が
と
ろ
り

750
6ヶ

（税込 810）

タイガー定番餃子

�������
���
�	 �

肉
や
ラ
ー
ド
を
使
っ
て
い
な
い

野
菜
た
っ
ぷ
り
の
餃
子

精
進
餃
子

750
5ヶ

（税込 810）

焼
／
水
／
揚

緑

­�����
�	 � 牛

タ
ン
、牛
肉
、ネ
ギ
黒
胡
椒
入
り

皮
は
真
っ
黒
で
食
用
竹
墨
を
使
用

牛
肉
牛
舌
餃
子
750
5ヶ

（税込 810）

焼
／
水
／
揚

黒

�����
���

�	 �

ぷ
り
ぷ
り
海
老
を
ふ
ん
だ
ん
に 

海
老
の

ビ
ス
ク
で
旨
味
を
増
し
て
い
ま
す
。

え
び
餃
子

750
5ヶ

（税込 810）

焼
／
水
／
揚

黄

�	���

��
������

�	 �

昔
な
が
ら
の
懐
か
し
い
味

豚
肉
と
ニ
ラ
た
っ
ぷ
り
の
風
味
豊
か
な
餃
子

韮
菜
餃
子

750
5ヶ

（税込 810）

焼
／
水
／
揚

白


