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パン

Bistecca

国産赤身牛肉のビステッカ

若鶏のディアボロスパイシーグリル

仔羊の香草グリル

豚肩ロースのタリアータ

和牛ホホ肉の赤ワイン煮込み

メカジキの香草グリル

自家製フォカッチャ ガーリックトースト

肉・魚料理ドルチェ

カフェ

価格は店内の
黒板をご覧下さい

Japanese beef steak

2200

2300

1900

2600

1900

“Diavolo”grilled spicy chicken

Herbal grilled lamb

Grilled pork shoulder sliced steak “tagliata”

Stewed beef cheek in red wine sauce

Herbal grilled swordfish

Homemade focaccia / 480 Garlic toast / 480

Digestivo

Grappa

Nocello

Sambuca

Limoncello

グラッパ

ノチェロ

サンブーカ

リモンチェロ

650

650

650

650

Caffe

Espresso

Cappuccino

Tea

Herbal tea

コーヒー

エスプレッソ

カプチーノ

紅茶

ハーブティー

（HOT）

（HOT）

430

480

540

480

480

季節のトルタとジェラート

ガトーショコラとバニラのジェラート

１/５特製ティラミス

ジェラート3種の盛り合わせ

Seasonal torta & gelato

Gateau chocolat & vanilla gelato

1/5 special tiramisu

Assorted three gelatos

680

680

680

680

ディジェスティーヴォ・・・食後酒

300g / 400g

【国産ランプを使用したステーキです】

【ローズヒップ&ハイビスカス】

【国産小麦粉を使用した自家製パン】 【ニンニクバターが最高】

【若鶏一羽を12種の 秘 スパイスで焼きました オススメです】

【ニュージーランド産の柔らかなロース肉で臭みも無い美味しいお肉です】

【岩手県産の豚肉を香草と共にローストしました】

【赤ワインと香味野菜牛肉の出汁で6時間トロトロに煮込みました】

【数少ない魚料理です、レモンでサッパリ美味しいです】

サーロイン
ランプ

ソトバラ

ネ
ッ
ク

ホ
ホ

ソトモモ テール

イチボ

リブロース
Rib eye roll

Chateau Briand

シャトーブリアン

Sirloin

ヘレ
Tenderloin

Rump

みすじ
Top 
blade

スネ
shank

Chuck tender
とうがらし

肩ロース
Shoulder

はねした
Chuck 
Rib

三角バラ
Chuck 
Ribブリスケ

Brisket

short rib
ナカバラ

カイノミ
Bottom flap

Cullote

Bottom 
Round

内もも
 Round

まるしん
 Eye of
   Knuc

ひうち
 Tri-Tip

Tail


