
本
日
の
五
島
列
島
の
魚

鯵
、
鰻
︵
鹿
児
島
︶、
秋
鱧
、
秋
鮭
、
穴
子
、
子
持
ち
鮎

帆
立
、
甘
鯛
、
あ
お
り
烏
賊
、
車
海
老
、
鱚

雲
丹
、
本
鮪
串
、
し
い
た
け
海
老
真
丈
、
ワ
ラ
サ

蓮
根
は
さ
み
揚
げ
、
万
願
寺
海
老
真
丈

大
き
い
椎
茸
、
蕪
、
南
瓜
、
舞
茸

万
願
寺
と
う
が
ら
し
、
蓮
根
、
さ
つ
ま
芋

茄
子
、
み
ょ
う
が
、
ア
ス
パ
ラ
、
大
葉
、
生
麩

ト
マ
ト
、
隠
元
豆
、
山
芋
と
ろ
ろ
、
栗

玉
ね
ぎ
、
松
茸
、
銀
杏
、
い
ち
じ
く
、

大
黒
し
め
じ
、
柿
、
賀
茂
な
す
、
み
つ
葉

日
本
に
は
四
季
が
あ
り
、

　
魚
も
野
菜
も

　
　﹁
走
り
﹂、　﹁
旬
﹂
、﹁
盛
り
﹂、
そ
し
て
﹁
名
残
り
﹂

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　  

の
食
材
が
あ
り
ま
す

当

天
ま
る
は
一
年
十
二
ヶ
月
の
美
味
な
る
食
材
を

　
　
　
　   

天
麩
羅
で
揚
げ
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す

秋
︵
九
月
・
一
〇
月
︶
の
食
材

日
本
の
十
二
ヶ
月
を
揚
げ
る

あ
じ

は
も

き
す

い
か

う
に

ほ
ん
ま
ぐ
ろ

ま
ん
が
ん
じ
　
　
え
び
し
ん
じ
ょ
う

ま
ん
が
ん
じ

れ
ん
こ
ん

え
び 

し
ん 

じ
ょ
う

か
ぶ

か
ぼ
ち
ゃ

れ
ん
こ
ん

い
ん
げ
ん
ま
め

な
ま
ふ


