
Espresso

Coffee（Ice or Hot)

Tea（Ice or Hot)

House Wine

Spumante

Draft Beer

エスプレッソ

コーヒー ( アイス・ホット）

紅茶 ( アイス・ホット）

ハウスワイン（赤・白）

スプマンテ

生ビール

LUNCH DRINK
300

300

300

650

800

650

PASTA
本日のおすすめパスタ

10001.

1. 3.

4.

Today’s pasta .................................. 5. 1200
イワシとういきょうのトマトソース カザレッチェ

Casareccie w/ sardine, fennel
& tomato sauce

.........

Spaghetti anchovy peperoncino
w/ cherry shrimp & bamboo shoots

2.

2.

1000

筍と桜海老のアンチョビペペロンチーノ

....

12004.

新じゃが芋と豚バラ肉のカッチョ・エ・ぺぺ

Spaghetti w/ pork, potato,
powdered cheese & pepper

......

.............

3. 1100

しらすとフレッシュトマトのアラビアータ

Spaghetti w/ boiled sardine fry
in spicy tomato sauce

7. 1400

ウニのトマトクリームソース タリアテッレ

.......................

..........

Tagliatelle w/ urchin
in tomato cream sauce

春野菜のチーズリゾット 生ハム添え
6. Vegetable & cheese risotto w/ prosciutto1300

Green salad Prosciutto & salami

Tomato & mozzarella “Caprese”Caesar salad
グリーンサラダ

シーザーサラダ

生ハム・サラミ盛り合わせ

トマトとモッツァレラのカプレーゼ

950

950

1580

1280

.........................

......

......................................

.....................................

SPECIALITES

Roasted sea bream, white asparagus 
& clam w/ cream sauce
真鯛とハマグリ、ホワイトアスパラの白ワイン蒸し
クリームソース

1900

.............

骨付きラムチョップと筍のロースト

Roasted bone in lamb chops
w/ bamboo shoots

1900

Stewed beef cheek meat in red wine
牛ホホ肉の赤ワイン煮込み

1900

Sauteed pork loin 
w/ tomato & cheese sauce
豚ロースのソテー
チーズと軽いトマトのピッツァイオーラ風

1500............................

スープ・パン付き

スープ・パン付き

A LA CARTE 単品メニュー

8.

ホワイトアスパラガスとセージ、
焦がしバターのクリームニョッキ

1400Gnocchi w/ white asparagus 
& sage in cream sauce

LUNCH MENULUNCH MENU


