
モッツァレラチーズの薪窯焼きスフレオムレツ

米茄子とモッツァレラチーズの薪窯焼き

海老とマッシュルームのアヒージョ

トリッパの薪窯焼きグラタン

ライスコロッケ   

1100

1200

1400

1200

400

Frittata

Melanzane e Mozzarella al forno

Ajillo di gamberi e funghi

Trippa gratinato

Crocchette di riso

Kiln baked mozzarella cheese omelette

Kiln baked eggplant w/ bolognese sauce and mozzarella

Shrimps & mushroom “ajillo”

Kiln baked trippa, tomato & cheese

Rice croquette

/ 温かい前菜

/ サラダ

このメニューに記載されている価格は全て「税込み表示」です。 ディナータイムはテーブルチャージとしてお１人様500円 (税込 )頂戴します
The Tax is included in prices listed on this menu. At dinner time, we have a cover charge of 500 yen (for one person) as part of our system. /2402

161 Izumiyacho Shimogyo-ku, Kyoto-shi, Kyoto-fu 600 -8014 Japan

前菜の盛合せ（２名様分より）

1400Antipasto misto
Assorted appetizer (from 2 persons)

/ 冷たい前菜

1人前

1個

Caldo
ANTIPASTO

INSALATA

ANTIPASTO
Freddo

生ハム/ミラノサラミ/パテドカンパーニュ/クロスティーニ/オリーブ
茄子カポナータ/ピクルス/ポテトサラダ/フリッタータ/季節のマリネ

イタリア前菜の定番。ワインやビールとの相性良いです◎

イタリアのフレッシュタイプの濃厚チーズ”ブッラータ”を使用

豚ミンチやレバーをテリーヌ型で低温調理した前菜

イタリア産ハムやサラミ、パテなど肉前菜の盛合せ

赤ワインやスパイスに長時間漬け込んだ牛肉のカルパッチョ

ふんわり焼き上げるスフレオムレツ

米茄子をボロネーゼソースとモッツァレッラチーズと一緒に焼き上げた一品

たくさんの海老とマッシュルームの、食欲をそそるアヒージョ

トマトソースで煮込んだ牛ハチノスと白インゲン豆の窯焼き

別名アランチーニ。シチリアとナポリ名物です

パルマ産生ハムとルッコラ

ブッラータチーズとトマトのカプレーゼ

自家製パテドカンパーニュ

お肉の前菜盛合せ

牛肉のカルパッチョ“ブレザオラ”

1600

1500

1200

1900

1600

Prosciutto crudo e rucola

Insalata di caprese

Pate’ de Campagne

Carne misto

Carpaccio di manzo “Buresaora”

Prosciutto & rucola

Caprese

Pate’de campagne

Assorted charcuterie

Beef carpaccio “Buresaora”

１０種野菜のアモーレサラダ

ロメインレタスのシーザーサラダ

1400

1400

Insalata di verdure

Caesar salad

Mixed salad

Caesar salad 

季節の野菜を自家製玉ねぎのドレッシングで

ロメインレタスのほのかな苦味と、パルミジャーノが相性抜群

( 1 person )



150g

200g

300g

3500
4000
6500

150g

200g

300g

2500
3000
4500

/ ピッツァ

このメニューに記載されている価格は全て「税込み表示」です。 ディナータイムはテーブルチャージとしてお１人様500円 (税込 )頂戴します
The Tax is included in prices listed on this menu. At dinner time, we have a cover charge of 500 yen (for one person) as part of our system. /2402

マルゲリータ

マルゲリータビアンカ

サラミのビアンカ

マリナーラ

1700

1800

2100

1000

2600

Margherita

Margherita bianca

Salami bianca

Marinara

Margherita

Margherita bianca

Bianca con salame

Marinara

ディアボラカラブレーゼ

ビスマルク

生ハムとルッコラ

クアトロフォルマッジ

Spicy italian salami

Bismarck

Prociutto & rucola

Quattro formaggi

2100

2300

2600

2500

Diavola calabraise

Bismark

Prociutto e rucola

Quattro formaggi

/ 肉

丸鶏のロースト

ブルターニュ産 豚肩ロースのグリル

Roast chicken

Grilled pork
2400

Pollo arrosto

Costata di maiale alla griglia

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .        

. . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

１羽

半羽

3000

1600

whole

half
牛頬肉の赤ワイン煮込み

国産鶏肉のタリアータ

Stewed beef in red wine

Chicken Tagliata

2500

1800

Guanciale brasato nel vino rosso

Tagliata di pollo

. . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

和牛のビステッカ
Japanese beef steak
Bistecca di manzo

U.S牛リブロースのビステッカ
U.S.A rib eye steak
Bistecca di manzo

PIZZA

CARNE
<Giapponese> <Stati uniti>

生ハムを贅沢に乗せた、当店自慢のピッツァです。
チーズとトマトソース、生ハムの相性が抜群です。

Margherita con prosciutto
生ハムのマルゲリータ
Margherita prosciutto

2800

4種チーズを使用した、濃厚で香り豊かなピッツァに生ハムをのせて。
職人が絶妙な焼き加減でご提供いたします。当店おすすめの一品

Quattro formaggi con prosciutto
クアトロフォルマッジと生ハム
Quattro formaggi w/prosciutto

職人が生地からこだわり絶妙な焼き加減でご提供いたします



このメニューに記載されている価格は全て「税込み表示」です。 ディナータイムはテーブルチャージとしてお１人様500円 (税込 )頂戴します
The Tax is included in prices listed on this menu. At dinner time, we have a cover charge of 500 yen (for one person) as part of our system. /2402

リゾット パルミジャーノ

リゾット ペスカトーレ

1900

2500

Risotto al parmigiano

Risotto alla pescatore

Parmigiano cheese risotto

Tomato sauce & seafood risotto

/ リゾット

ティラミス

トルタカプレーゼ

クレーマカタラーナ

ジェラートミスト

ドルチェミスト

1000

1000

1000

1000

1800

Tiramisu

Torta caprese

Crema catalana

Gelato misto

Dolce misto

Tiramisu

Chocolate cake w/ walnuts

Iced pudding

Assorted 4 kinds of gelato

Assorted dessert 

/ ドルチェ

玉葱とベーコンのトマトソース　アマトリチャーナ

ボンゴレビアンコ

海老のジェノベーゼ

イカ墨のリングイネ

1700

2000

1800

1800

Spaghetti all’ amatriciana

Spaghetti vongole bianco

Linguine pesto alla genovese con gamberi

Linguine al nero di seppia

Tomato sauce spaghetti w/ onion & bacon

Vongole bianco spaghetti

Linguine w/ basil sauce & shrimp

Linguine w/ squid ink sauce

/ パスタ

RISOTTO

DOLCE

PRIMO PIATTO

Penne all’ arrabbiata

Penne al gorgonzola

Spaghetti Bolognese

Linguine alla pascatore

Spaghetti carbonara

Lasagna

1600

2000

1800

2500

1700

2200

キャベツとアンチョビのアーリオオーリオ

キャベツとソーセージのアーリオオーリオ

ペンネ　アラビアータ

ペンネ　ゴルゴンゾーラ

自家製ボロネーゼ

魚介のトマトソース　リングイネ

カルボナーラ

自家製ラザーニャ

Penne w/ spicy tomato sauce

Penne w/ gorgonzola cheese

Spaghetti w/ homemade meat sauce

Tomato sauce pasta w/ seafood

Spaghetti carbonara

Homemade lasagna 

Oil sauce spaghetti w/ cabbage & anchovy

Oil sauce spaghetti w/ cabbage & sausage

Spaghetti aglio olio e peperoncino

Spaghetti aglio olio e peperoncino

1800

1700

con cavolo e acciughe

con cavolo e salsiccia


