
Luquore

Birra ビール

生ビール

ボトルビール

Draft
Asahi Super Dry Beer

Bottle
Moretti

Messina

Peroni

Non-Alcohol Beer Dry Zero

アサヒ スーパードライ

モレッティ

メッシーナ

ペローニ

ノンアルコール ドライゼロ

900

900

900

700

800

Vino Della Casa ワイン (白／赤）

House Wine Sparkling

House Wine Red

House Wine White

グラスワイン スパークリング

グラスワイン 赤

グラスワイン 白

(880)

(990)

(990)

(990)

(770)

800
(880)

黒板参照

黒板参照

（）内の価格は税込価格です。The price inside () is tax included.

Spumante スパークリング

Antonini Ceresa Spumante Extra Dry

Gancia Brut Spumante

Gancia Asti Spumante

アントニーニ チェレーザ スプマンテ

ガンチア ブリュット スプマンテ

ガンチア アスティ スプマンテ(甘口)

4,000

4,100

4,300

ヴェネト/グレラ

ピエモンテ/シャルドネ

ピエモンテ/モスカート

グレラならではの豊かな香りと、爽やかで丸みのある味わい

新鮮な果実の香りとフルーティーな味わい

マスカットの香りと甘く爽やかな口当たり

(4,400)

(4,510)

(4,730)

アルコール

Campari Soda
Campari Orange
Cassis Soda
Cassis Orange
Spumoni
Limoncello Tonic
Aperol Tonic
Dita Grapefruit
Amaretto Cola
Gin Tonic
Gin Buck
Vodka Tonic
Screwdriver
Bloody Mary
Kir
Kir Royale
Shandy Gaff
Red Eye

カンパリソーダ

カンパリオレンジ

カシスソーダ

カシスオレンジ

スプモーニ

リモンチェロトニック

アペロールトニック

ディタグレープフルーツ

アマレットコーラ

ジントニック

ジンバック

ウォッカトニック

スクリュードライバー

ブラッディメアリー

キール

キールロワイアル

シャンディガフ

レッドアイ

800
800
800
800
800
800
800
800
800
800
800
800
800
800
800
900
800
800

Cocktails カクテル

(880)

(880)

(880)

(880)

(880)

(880)

(880)

(880)

(880)

(880)

(880)

(880)

(880)

(880)

(880)

(990)

(880)

(880)

Donelli Lambrusco di Modena Secco

la guardiense Spumante Brut

Belstar Prosecco

エミリア ロマーニャ/ランブルスコ

カンパーニャ/ファランギーナ

ヴェネト/グレラ

ドネリ ランブルスコ セッコ

ラ グアルディエンセ スプマンテ

ビソル プロセッコ ベルスター

フルーティーさと柔らかいタンニン、しっかりしたボディの辛口微発泡性ワイン

南国フルーツを思わせる華やかな果実味のふくよかな味わい

フルーティーなアロマと爽やかな飲み口

4,100

6,000

5,800

(4,510)

(6,600)

(6,380)



Vini Bianchi 白ワイン

ヴェネト/ピノグリージョ

プーリア/シャルドネ

サルディーニャ/ヌラーグス

トスカーナ/グレケット プロカニコ

ピエモンテ/コルテーゼ

カンパーニャ/ファランギーナ

シチリア/グリッロ ヴィオニエ

シチリア/アンソニカ

トレンティーノ・アルトアディジェ/ソーヴィニヨンブラン

カンパニア/フィアーノ

Zonin Ventiterre Pinot Grigio

Paiara Bianco

Para Nuragus

Santa Cristina Bianco

Gavi Aurora Roberto Sarotto　　

Eremo delle Fate Falanghina

Feudo Arancio Dalila

Donnafugata Anthìlia

Lahn Sauvignon Alto Adige

Fiano di Avellino Radici

4,000

4,300

4,500

4,800

5,000

5,500

5,500

6,300

6,500

9,000

熟したメロンやピーチのニュアンス

白桃の香りと花のニュアンス

突き抜けるトロピカル感が南国へ誘う

ベルガモットやオレンジの花の香り

爽やかで厚みのある柑橘系辛口

様々なフルーツの香り。ミネラル豊富

上質な酸とミネラルの優れたバランス。フルーティー

白い花の香りとミネラル  キレのある味わい

白ワインの魔術師が醸す至福のソーヴィニヨン

"蜂が好む″という意のフィアーノ。華やかで優雅な香りとコク

(4,400)

(4,730)

(4,950)

(5,280)

(5,500)

(6,050)

(6,050)

(6,930)

(7,150)

(9,900)

（）内の価格は税込価格です。The price inside () is tax included.

ゾーニン ヴェンティテッレ ピノ グリージョ

パイアラ ビアンコ

パーラ ヌラーグス

サンタクリスティーナ ビアンコ

ガヴィ アウロラ ロベルト サロット

エレモ デッレ ファーテ ファランギーナ

フェウド アランチョ ダリラ

ドンナフガータ アンシリア

ラーン ソーヴィニヨン アルト アディジェ

フィアーノ ディ アヴェッリーノ ラディーチ



Vini Rossi 赤ワイン

アブルッツォ/モンテプルチアーノ

シチリア/ネロダヴォラ

サルディーニャ/カンノナウ

カラブリア/ガリオッポ

シチリア/ネロダヴォラ カベルネ ソーヴィニヨン

シチリア/シラー

トスカーナ/サンジョベーゼ

ピエモンテ/バルベーラ

カンパニア/ピエディロッソ

カンパニア/アリアニコ

Zonin Montepulciano d'Abruzzo

Vigneti Zabu Nero d'Avola

Cantine di Dolianova Anzenas Cannonau di Sardegna

Librandi Ciro Rosso Classico

Feudo Arancio Cantodoro

Tasca d’Almerita Syrah

Lilliano Chianti Classico

Roberto Sarotto Barbera d'Asti Superiore

Lacryma christi del vesuvio Mastroberardino

Radici Taurasi Mastroberardino

ゾーニン モンテプルチアーノ ダブルッツォ

ヴィニエティ ザブ ネロダヴォラ

アンデナス カンノナウ ディ サルディーニャ

チロ ロッソ クラシコ

フェウド アランチョ カントドーロ

タスカ ダルメリータ シラー

リリアーノ キアンティ クラッシコ

バルベーラ ダスティ スーペリオーレ

ラクリマ クリスティ デル ヴェスーヴィオ

ラディーチ タウラージ マストロベラルディーノ

4,200

4,400

4,500

5,000

5,500

5,500

6,300

6,300

7,800

12,000

程良いタンニンの中にプラム、カシスを思わせる

爽やかな飲み口の南イタリア黒ブドウワイン

豊かな風味。タンニンと果実味のバランス◎

リッチでスパイシーなアロマ。フルボディ

芳醇な果実味とコク。本格派フルボディ。

魅惑的なハーブの香りとワイルドベリーのニュアンス。上質なタンニン。

疲れた心を癒す素晴らしいサンジョベーゼ。

並々ならぬ華やかなアロマ。スパイシーでシルキーな口当たり。

キリストの涙という意。チャーミングで優しい飲み口。

南のバローロ”タウラージ”カンパニアＤＯＣＧ。ふくよかでしっかりした骨格。美味!!

(4,620)

(4,840)

(4,950)

(5,500)

(6,050)

(6,050)

(6,930)

(6,930)

(8,580)

(13200)

（）内の価格は税込価格です。The price inside () is tax included.

Grappa
Limoncello
Amaro
Dessert Wine

グラッパ

リモンチェッロ

アマーロ

デザートワイン

950~
800 
800 
950~

Digestivo 食後酒

(1045) ~

(880) 

(880) 

(1045)~



Antipasti

Stuzzichino

1,700

1,600

1,200

2,000

1,200

1,900

1,400

1,600

1,200

1,300

1,600

2,700

1,700

1,700

1,600

1,200

2,000

1,200

1,900

1,400

1,600

1,200

1,300

1,600

2,700

1,700

1p1p

2p2p

Assorted seasonal appetizers (about 7items)

Higashimurayama suzuki farm vegetables instant steamed

Softly cooked octopus luciano style

Natural fresh fish carpaccio delivered directly from toyosu

Octopus, celery, garlic marinade

Assorted raw ham & salami

Spiced pork skirt steak, grilled chickpeas

Oven-roasted first bonito pizza

Steamed oyster with herbs

Zucchini frit with Italian smoked cheese, provola sauce

White asparagus & pancetta roast

Fresh burrata from Puglia, fruit tomatoes & strawberry caprese

Wine-steamed mussels & hamanako clams

季節の前菜盛り合わせ（7品程度）

東村山鈴木農園野菜 瞬間蒸し

柔らかく炊いた蛸のルチアーノ風

豊洲直送 天然鮮魚カルパッチョ

真蛸、セロリ、ガーリックマリネ

生ハムとサラミ盛り合わせ

スパイスを効かせた豚ハラミ、ひよこ豆窯焼

初鰹ピッツァ窯炙り

牡蠣の香草蒸し

ズッキーニのフリット イタリアのスモークチーズ、プローヴォラソース

ホワイトアスパラとパンチェッタロースト

プーリア産フレッシュブッラータ、フルーツトマト、苺のカプレーゼ

ムール貝と浜名湖あさりのワイン蒸し

手間をかけて煮込んだイタリア風煮凍り

マルドンの塩とサルバーニョのバージンオイルで

900

600

900

900

900

600

900

900

700

800

800

700

700

800

800

700

Hotaru Squid, Dried Tomato Picante Marinade

Raw whitebait, bruschetta

Homemade pate de campagne

Terrine “Sopressada” of various parts of pork

蛍いか、ドライトマト ピカンテマリネ

生しらす、ブルスケッタ

自家製パテ・ド・カンパーニュ

豚肉の色々な部位のテリーヌ”ソプレッサーダ”

Neapolitan style fried bread “Zeppolini”

Squid pasta flour fritto

Chicken liver paste

Musashino vegetable pickles & olives

ナポリ風揚げパン ”ゼッポリーニ”

いかのパスタ粉フリット

鶏レバーペースト

武蔵野野菜ピクルスとオリーブ

1p1p

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・　・・

・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・　　　

・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

前菜

小皿

(1,870)

(1,760)

(1,320)

(2,200)

(1,320)

(2,090)

(1,540)

(1,760)

(1,320)

(1,430)

(1,760)

(2,970)

(1,870)

(770)

(880)

(880)

(770)

(990)

(660)

(990)

(990)

（）内の価格は税込価格です。The price inside () is tax included.



Fornace

Insalata
2,000

2,100

1,900

1,800

1,800

2,000

2,100

1,900

1,800

1,800

1,600

1,700

1,500

1,400

1,400

1,600

1,700

1,500

1,400

1,400

Musashino vegetable salad

Arugula and prosciutto salad

Mushroom salad from Hasegawa Farm

Broad beans, pecorino salad

Fennel, pecorino, and mullet salad

MM LL

武蔵野野菜サラダ

ルッコラ、生ハムのサラダ

長谷川農園のマッシュルームサラダ

空豆、ペコリーノサラダ

フェンネル、ペコリーノ、カラスミサラダ

1,600

1,600

1,200

1,600

1,400

2,200

1,500

2,700

3,000

1,600

1,600

1,200

1,600

1,400

2,200

1,500

2,700

3,000

Oven-roasted first bonito pizza

Wild fresh fish grilled with herbs “Salsa Verde”

Steamed oysters with herbs

White asparagus & pancetta roast

Spiced pork skirt steak & grilled chickpeas

Potato gnocchi slowly cooked in a pizza oven with gorgonzola cream sauce

Zuppaforte (Neapolitan style pork offal stew)

Natural fresh fish oven-roasted croccante

Bone-in lamb & artichoke diabolo stew

初鰹ピッツァ窯炙り

天然鮮魚のカマ香草焼き”サルサベルデ”（※限定３食）

牡蠣香草蒸し焼き

ホワイトアスパラとパンチェッタロースト

スパイスを効かせた豚ハラミとひよこ豆窯焼き

ピッツァ窯でじっくり火入れしたじゃが芋のニョッキ ゴルゴンゾーラクリームソース

ズッパフォルテ（ナポリ風豚モツ煮込み）

天然鮮魚 窯焼きクロッカンテ

骨付き仔羊、アーティチョークのディアボロ煮込み

2p2p

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・　　　　

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

窯焼

サラダ

(1,760)

(1,760)

(1,320)

(1,760)

(1,540)

(2,420)

(1,650)

(2,970)

(3,300)

(2,200)

(2,310)

(2,090)

(1,980)

(1,980)

(1,760)

(1,870)

(1,650)

(1,540)

(1,540)

（）内の価格は税込価格です。The price inside () is tax included.



3,500

3,000

2,700

2,700

2,700

3,500

3,000

2,700

2,700

2,700

Secondo
Kuroge-wagyu beef bistecca
黒毛和牛ビステッカ 300g

200g
300g
200g

6,000
4,000
6,000
4,000

Bone-in lamb, grilled with spiced rock salt

Bone-in lamb & artichoke diabolo stew

Roasted local pork with rosemary & garlic “skamelita”

Isolina made with natural fresh fish & musashino vegetables

Natural fresh fish, oven-roasted croccante

当店芝浦にて競り買い

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

肉・魚料理

骨付き仔羊、スパイス岩塩焼き

骨付き仔羊、アーティチョークのディアボロ煮込み

地豚のローズマリー、にんにくロースト”スカメリータ”

天然鮮魚と武蔵野野菜のイゾリーナ

天然鮮魚、窯焼きクロッカンテ

(6,600)

(4,400)

(3,850)

(3,300)

(2,970)

(2,970)

(2,970)

（）内の価格は税込価格です。The price inside () is tax included.



Pasta

1,800

1,800

1,600

1,800

1,800

1,700

1,600

1,800

1,700

1,500

3,000

2,400

1,800

1,700

1,700

1,700

1,800

1,800

1,600

1,800

1,800

1,700

1,600

1,800

1,700

1,500

3,000

2,400

1,800

1,700

1,700

1,700

Potato gnocchi slowly cooked in a pizza oven 
ピッツァ窯でじっくり火入れしたじゃが芋のニョッキ 

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

パスタ・リゾット

2,200
2,000
2,200
2,000

with gorgonzola cream sauce

Fruit tomato & mozzarella Sorrento style

Firefly Squid Arrabbiata

Sakura shrimp, whitebait peperoncino

Amalfi-style Italian lemon cream pasta

Lake Hamana clam stew with vegetable vongole bianco

Japanese black beef Neapolitan style Genovese Ziti

Rich carbonara

Broccoli, anchovy bianco pasta

Spicy lamb stewed pasta

Charred garlic, artichoke tomato sauce

Simple pomodoro

Sea urchin peperoncino

Seafood Pescatore Bianco/Rosso

Kuroge-wagyu beef bolognese

Bottarga pasta

Fava bean risotto

Italian lemon & cheese risotto

・・・・・・・・・・・

・・・

ゴルゴンゾーラクリームソース

フルーツトマトとモッツァレラのソレント風
(2,420)

(2,200)

(1,980)

(1,980)

(1,760)

(1,980)

(1,980)

(1,870)

(1,760)

(1,980)

(1,870)

(1,650)

(3,300)

(2,640)

(1,980)

(1,870)

(1,870)

(1,870)

（）内の価格は税込価格です。The price inside () is tax included.

蛍いかアラビアータ

桜海老、しらすのペペロンチーノ

アマルフィ風イタリアレモンのクリームパスタ

浜名湖あさり煮込み 菜花のボンゴレビアンコ

黒毛和牛ナポリ風ジェノベーゼ ズィーティ

濃厚カルボナーラ

崩しブロッコリー、アンチョビ ビアンコパスタ

仔羊スパイシー煮込みパスタ

焦がしにんにく、アーティチョーク トマトソース

シンプルポモドーロ

雲丹のペペロンチーノ

魚介のペスカトーレビアンコ／ロッソ

黒毛和牛のボロネーゼ

カラスミのパスタ

空豆リゾット

イタリアンレモンとチーズリゾット



800

800

800

800

800

900

700

800

800

800

800

800

900

700

Porta caprese

Crema cotta

Migliaccio

Baba

Tiramisu

Strawberry cream cake

Affogato

トルタ カプレーゼ

クレーマコッタ

ミリアッチョ

ババ

ティラミス

苺のクリームケーキ

アッフォガード

ナポリ風グルテンフリーチョコレートケーキ

ビターキャラメルのパンナコッタ

トンカ豆とリコッタチーズタルト

ラム酒を効かせたナポリ風ケーキ

Dolce
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

Blood orange juice
Orange juice
Grapefruit juice
Apple juice
Coca-cola
Ginger ale
Iced coffee
Iced caffè latte
Iced tea
Iced oolong tea
S.pellegrino
Acqua panna

700
600
600
600
600
600
600
700
600
600
900
900

ブラッドオレンジ

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

アップルジュース

コカコーラ

ジンジャーエール

アイスコーヒー

アイスカフェラテ

アイスティー

アイスウーロン

サンペレグリノ（ガス入り500ml）

アクアパンナ（ガス無し500ml）

Bibita fredda 冷たい飲み物

Espresso

Coffee

Cappuccino

Darjeeling

Earl Grey

Camomile

エスプレッソ

コーヒー

カプチーノ

ダージリン

アールグレイ

カモミール

600

600

700

600

600

600

Bibita calda 温かい飲み物

(770)

(660)

(660)

(660)

(660)

(660)

(660)

(770)

(660)

(660)

(990)

(990)

(660)

(660)

(770)

(660)

(660)

(660)

Soft Drink

デザート

(880)

(880)

(880)

(880)

(880)

(990)

(770)

（）内の価格は税込価格です。The price inside () is tax included.


