
北
京
烤
鴨

菜
单
菜
单

梅
花
笑
傲

中
国
菜

寒
雪
独
开



9,800

5,800

1 羽

1/2 羽

whole

half

北
京
烤
鴨

正
宗

BEIJING
DUCK

本
場
仕
込
み 

薪
は
果
実
の
樹
で
焼
く

日
本
で
は
此
処
だ
け
で
しょ
う

薪
窯
焼
き
ペ
キ
ン
ダ
ッ
ク

W
ood fired oven-baked B

eijing duck

ダッ
ク
薄
皮
餅

味
噌

葱
／
胡
瓜

各
500

C
repe

M
iso

L
eek / C

ucum
ber

追 加 具
Additional

+2,000

北
京
烤
鴨
套
餐

北
京
ダッ
ク
セ
ッ
ト

Beijing duck set

別
途
注
文

切
り
終
え
て
残
っ
た
肉
と
骨
で
作
り
ま
す
︒

北
京
ダ
ッ
ク
ス
ー
プ
と
炒
め
料
理
の
二
皿
付
き
︒

︵

︶

北京烤鴨は本来、果実の樹で焼きます。当店はりんごの樹を使用。
現在日本で薪で焼くダックの店は知る限りありません。
当店のみではないでしょうか。本場と同じ香ばしい
焼きたてダックを是非お召し上がりください。

APPLE
TREE

木
柴

BEIJING
DUCK

烤
鴨

鴨
餅

黄
瓜

甜
麵
酱

葱

Wood-fired
Oven

当
店
自
慢
の烧

正
宗
柴

中
国
語
で
正
宗
は
正
統
的
・
正
し
い

Beijing duck is originally hung in an oven, and roasted over fire

burning fruit tree wood, which our restaurant uses apple trees as the wood.

It is rare to find wood-fired duck restuarants in Japan, so please enjoy our

freshly baked duck that taste just the same as the one in China.



当
店
推
存

お
す
す
め

昼
の
コ
ー
ス

Duck soup noodles
Shark-fin noodles (+1,000yen)

北
京
ダ
ッ
ク
と

点
心
ラ
ン
チ
コ
ー
ス

B
eijing duck &

 D
im

 sum
 lunch set

3,800

三
︑八
〇
〇
円

Appetizer platter
Pan-fried shrimp & chives dumplings
Deep-fried seafood spring rolls
Beijing duck

Dessert

Per person

前
菜
三
種
盛
り
合
わ
せ

韮
菜
饅
頭
／
春
巻
き

北
京
ダ
ッ
ク -

薪
窯
で
焼
く
正
統
的-

デ
ザ
ー
ト

︷

｛

ダ
ッ
ク
ス
ー
プ
麺

ふ
か
ひ
れ
麺
︵+

一︑〇
〇
〇
円
︶

お
一
人
様Duck soup noodles

Shark-fin noodles (+1,000yen)

点
心
膳

D
im

 sum
 lunch set

2,000

二
︑〇
〇
〇
円

Appetizer platter
Steamed dim sum
Pan-fried shrimp & chives dumplings
Five colors boiled dumplings

Per person

小
菜
三
種
盛
り
合
わ
せ

蒸
し
点
心

韮
菜
饅
頭

五
種
水
餃
子

︷

｛

ダ
ッ
ク
ス
ー
プ
麺

ふ
か
ひ
れ
麺
︵+

一︑〇
〇
〇
円
︶

お
一
人
様

※
 

＋
三
〇
〇
円
で

北
京
ダ
ッ
ク
が
付
け
ら
れ
ま
す

(You can add Beijing duck for +300yen)

写真はイメージです

北
京
ダック
と

ふ
か
ひ
れ
ラ
ン
チ
コ
ー
ス

B
eijing duck &

 shark fin lunch set

Appetizer platter
Pan-fried pork soup buns
Beijing duck
Today’s seafood dish
Shark-fin noodles or rice
Dessert

前
菜
三
種
盛
り
合
わ
せ

名
物
焼
き
包
子
パ
オ
ズ
︵
2
個
︶

北
京
ダ
ッ
ク -

薪
窯
で
焼
く
正
統
的-

本
日
の
海
鮮
料
理

ふ
か
ひ
れ
麺 

又
は 

ご
は
ん

デ
ザ
ー
ト

五
︑八
〇
〇
円

︵
二
名
様
よ
り
︶

お
一
人
様

ほ
ぐ
し
ふ
か
ひ
れ

一
〇
︑〇
〇
〇
円

︵
二
名
様
よ
り
︶

お
一
人
様

ふ
か
ひ
れ
姿

10,000Shredded
shark-fin

5,800Whole
shark-fin



一
︑

二
︑

三
︑

四
︑

五
︑

六
︑

七
︑

八
︑

今

天

魚

水

煮

肉

紅
烧
牛
腩

麻
婆
豆
腐

油

淋

雞

干
烧
虾
仁

青
椒
牛
肉
丝

木

須

肉

本
日
の
魚
介
料
理
定
食

肉
と
野
菜
の
辛
い
ス
ー
プ
炊
き
定
食

厚
切
り
牛
バ
ラ
煮
込
み
定
食

四
川
麻
婆
豆
腐
定
食

ユ
ー
リ
ン
チ
ィ
定
食

海
老
チ
リ
ソ
ー
ス
定
食

牛
肉
ピ
ー
マ
ン
細
切
り
炒
め
定
食

豚
き
く
ら
げ
卵
炒
め
定
食

T
oday’s fish dish set m

eal

Spicy m
eat &

 vegetables soup set m
eal

B
raised beef in soy sauce set m

eal

Sichuan spicy tofu (m
apo tofu) set m

eal

D
eep-fried chicken w

/condim
ent sauce set m

eal

Stir-fried shrim
p w

/chili sauce set m
eal

Stir-fried thin-sliced beef &
 bell pepper set m

eal

Stir-fried pork, egg &
 black fungus set m

eal

1,8001,5801,5801,4001,4001,5801,5801,380

揚
げ
鶏
香
味
ダ
レ

梅
梅

各
300

・
北
京
ダ
ッ
ク
付
き

・
杏
仁
豆
腐
付
き

w
/B

eijing duck

w
/alm

ond jelly

お
好
み
の
定
食
に

プ
ラ
ス
し
て
お
楽
し
み
下
さ
い

A
dditionals for set m

enu

家常菜定食
MEI MEI’S HOMESTYLE DISH SET

本日の点心、小菜、漬物、白飯、スープ付
w/today’s dim sum, small dish, pickles, rice & soup



麵
B

raised w
hole shark-fin on noodles

海
鮮
汤
麵

北
京
烤
鴨
麵

牛
腩
麵

雞
麵

牛
腩
担
担
麵

黑
芝
麻
担
担
麵

白
芝
麻
担
担
麵

紅
麻
辣
担
担
麵

正
宗
担
担
麵

排
翅
麵

海
鮮
五
目
と
ろ
み
麺

北
京
ダ
ッ
ク
麺

厚
切
り
牛
バ
ラ
麺

と
り
そ
ば

厚
切
り
牛
バ
ラ
タ
ン
タ
ン
麺

黒
ご
ま
タ
ン
タ
ン
麺

白
ご
ま
タ
ン
タ
ン
麺

紅
麻
辣
タ
ン
タ
ン
麺

汁
無
し
タ
ン
タ
ン
麺

ふ
か
ひ
れ
麺・

と
り
柚
子
麺

・
と
り
パ
ク
チ
ー
麺

M
ixed seafood noodle soup

B
eijing duck noodle soup (m

ala /salt)

Stew
ed thick-sliced beef rib noodle soup

C
hicken noodle soup w

/ Y
uzu or coriander  

Stew
ed thick-sliced beef rib dan dan noodle soup

B
lack sesam

e dan dan noodle soup

W
hite sesam

e dan dan noodle soup

H
ot m

ala dan dan noodle soup

T
ossed dan dan noodles

w
/ Y

uzu or coriander 

NOODLESNOODLES

1,8001,3801,3801,2001,3801,0001,0001,0001,000

3,800
姿煮

2,400
ほぐし

︵
追
い
飯
付
︶

飯

B
raised w

hole shark-fin on rice

牛
腩
砂
鍋
飯

梅
子
炒
飯

海
鮮
炒
飯

牛
肉
大
蒜
炒
飯

排
翅
飯

厚
切
り
牛
バ
ラ
土
鍋
ご
は
ん

梅
豚
チ
ャ
ー
ハ
ン

海
鮮
チ
ャ
ー
ハ
ン

ガ
ー
リ
ッ
ク
チャーハン
牛
挽
き
肉
入
り

ふ
か
ひ
れ
土
鍋
ご
は
ん

�
ick-sliced beef rib claypot rice

P
ork &

 pickled plum
 fried rice

M
ixed seafood fried rice

M
inced beef &

 garlic fried rice (spicy or norm
al)

RICERICE

1,3801,2001,8001,400

3,800
姿煮

2,400
ほぐし

・
辛
味
あ
り

・
辛
味
な
し

炒
麵

牛
腩
炒
麵

海
鮮
炒
麵

牛
バ
ラ
厚
切
り
五
目
あ
ん
か
け
焼
そ
ば

海
鮮
五
目
あ
ん
か
け
焼
そ
ば

�
ick-sliced beef rib fried noodles

M
ixed seafood fried noodles

FRIED
NOODLES

FRIED
NOODLES

1,4801,800

ス
ー
プ
付

w
/soup

ス
ー
プ
付

w
/soup

・
麻
辣
マ
ー
ラ
ー

・
塩
味



上
海
名
物

本
格
手
打
ち

本
格
手
打
ち

上
海
の
街
の
あ
ち
こ
ち
の
屋
台
で

売
っ
て
い
ま
す

パ
リッ
と

焼
き
上
げ

ク
セ
に
な
る

本
来
中
国
で
は

餃
子
と
い
え
ば

水
餃
子
で
す

も
ち
も
ち
皮
が

お
い
し
い

DIM SUMDIM SUM

点
心

正
式
に
は

生
煎
包
子
は

焼
き
パ
オ
ズ

小
籠
包
で
は

あ
り
ま
せ
ん

発
酵
生
地
を

使
用
し
て
ま
す

上
海
小
笼
包

生
煎
包
子

烧
餃
子

水
餃
子

正
宗
韭
菜
饅
头

上
海
し
ょ
う
ろ
ん
ぽ
う

五
種
盛
り
餃
子
水
／
焼

8 個

4 個
1,360

680

8 個

4 個

1,360

680

8 個

5 個
1,200

780

8 個

5 個
1,040

680

8 個

5 個
1,360

880

8 個

5 個
1,040

680

8 個

5 個
1,040

640

4001 個
〈 2個より〉

6001 本
〈 2本より〉

Steam
ed X

iaolongbao

餃
子

五
彩
餃
子

手
打
ち
手
作
り

各色
2 個づつ
1,380

Five colors dum
plings (boiled or pan- fried)

元
祖 

海
老
に
ら
ま
ん
じ
ゅ
う

P
an-fried shrim

p &
 chives dum

plings

海
鮮
春
卷

海
鮮
春
巻
き

焼
き
包
子
や
き
パ
オ
ズ

D
eep-fried seafood spring rolls

黒
胡
椒
の
効
い
た
牛
肉
の
ス
パ
イ
シ
ー
餃
子

梅
の
酸
味
の
効
い
た
豚
餃
子

み
ん
な
大
好
き  

プ
リ
プ
リ
え
び
の
餃
子

ハ
ー
ブ
の
効
い
た
　
香
り
豊
か
な
餃
子

生
姜
の
効
い
た
野
菜
多
め
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
餃
子

牛
肉
餃
子

梅
豚
餃
子

海
老
餃
子

フェン
ネ
ルハー
ブ
豚
餃
子

豚
生
姜
餃
子

黑紅黄緑白 黒
紅
黄
緑
白
の

B
lack beef dum

plings

P
ork &

 pickled plum
s dum

plings

Shrim
p dum

plings

P
ork, fennel &

 herbs dum
plings

P
ork &

 ginger dum
plings

中
の
肉
汁
ア
ツ
ア
ツ

火
傷
に
注
意
！

P
an-fried pork soup buns

梅 梅

シ
ェ
ン
ヂ
ェ
ン
パ
オ
ズ





Chinese Restaurant MEI MEI

中国郷菜
北京烤鴨
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