
丸壱富士



︵
一
九
、八
〇
〇
︶

︵
一
〇
、七
八
〇
︶

︵
六
、三
八
〇
︶

そ
の
他 

お
ば
ん
菜
と
お
料
理
コ
ー
ス

九
、八
〇
〇-

五
、八
〇
〇-

大
吉
コ
ー
ス

小
吉
コ
ー
ス



鰻
刺
身 

う
す
造
り

二
、五
〇
〇

鮪
三
種
盛
り

赤
身
マ
グ
ロ

し
ま
鯵 

高
級
魚 

人
気
あ
り
ま
す

鯛 

た
い

平
政 

ひ
ら
ま
さ

鰹 

か
つ
お

い
か

蛸 

た
こ

サ
ー
モ
ン

鯵 

あ
じ

鰯 

い
わ
し

大
ト
ロ
、
中
ト
ロ
、
赤
身
、
葱
ト
ロ

四
、八
〇
〇

二
、八
〇
〇

一
、八
〇
〇

二
、〇
〇
〇

一
、五
〇
〇

一
、五
〇
〇

一
、五
〇
〇

一
、五
〇
〇

一
、五
〇
〇

一
、五
〇
〇

一
、二
〇
〇

一
、二
〇
〇

お
す
す
め

一
度
ご
賞
味
あ
れ
！！

刺
身
盛
合
わ
せ

一
、八
〇
〇

一
人
前

大中

二
名
様
よ
り

︵
一
、九
八
〇
︶

︵
二
、七
五
〇
︶

︵
五
、二
八
〇
︶

︵
三
、〇
八
〇
︶

︵
一
、九
八
〇
︶

︵
二
、二
〇
〇
︶

︵
一
、六
五
〇
︶

︵
一
、六
五
〇
︶

︵
一
、六
五
〇
︶

︵
一
、六
五
〇
︶

︵
一
、六
五
〇
︶

︵
一
、六
五
〇
︶

︵
一
、三
二
〇
︶

︵
一
、三
二
〇
︶

刺
身



骨
董
の
会
津
日
の
出
盆
に
お
一
人
ず
つ
ご
提
供
。

人
数
様
分
の
ご
注
文
を
お
願
い
い
た
し
ま
す
。

酔
っ
払
い
大
海
老

本
日
の
な
め
ろ
う

よ
だ
れ
鶏

マ
グ
ロ
と
ろ
ろ

ば
く
だ
ん

カ
ツ
オ
青
唐
漬
け

鯵
刺
し
パ
ク
チ
ー
サ
ラ
ダ

生
ハ
ム
マ
ッ
シ
ュ
ル
ー
ム
サ
ラ
ダ

生
ハ
ム

ト
マ
ト
葱
ダ
レ

鰻
煮
凍
り

う
巻

明
太
子
カ
ナ
ッ
ペ

い
か
塩
辛

薬
味
の
せ
豆
腐

ア
ジ
フ
ラ
イ

マ
ッ
シ
ュ
ル
ー
ム
バ
タ
ー
醤
油

茄
子
み
ょ
う
が
青
唐
炒
め

つ
け
も
の

茄
子
煮
浸
し

じ
ゃ
こ
ピ
ー
マ
ン

オ
ク
ラ
お
ひ
た
し

ピ
リ
辛
レ
モ
ン
こ
ん
に
ゃ
く

五
八
〇

一
、〇
〇
〇

七
〇
〇

一
、〇
〇
〇

一
、三
〇
〇

九
八
〇

一
、三
〇
〇

一
、五
〇
〇

一
、五
〇
〇

七
〇
〇

八
八
〇

一
、二
〇
〇

八
〇
〇

七
〇
〇

八
〇
〇

八
〇
〇

一
、〇
〇
〇

九
八
〇

七
八
〇

七
八
〇

七
〇
〇

七
〇
〇

七
〇
〇

一
尾

塩
麹
漬
け
鶏
唐
揚
げ

一
、九
〇
〇

ヶ

こ
れ
は
嬉
し
い
万
々
歳

お
ば
ん
菜
盛
合
わ
せ一

、五
〇
〇

一
人
前

お
ば
ん
菜
・
肴
あ
れ
こ
れ

20

一
、四
八
〇

ヶ
15

九
八
〇

ヶ
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︵
一
、六
五
〇
︶

︵
一
、〇
七
八
︶

︵
一
、六
二
八
︶

︵
二
、〇
九
〇
︶

︵
六
三
八
︶

︵
一
、一
〇
〇
︶

︵
七
七
〇
︶

︵
一
、一
〇
〇
︶

︵
一
、四
三
〇
︶

︵
一
、〇
七
八
︶

︵
一
、四
三
〇
︶

︵
一
、六
五
〇
︶

︵
一
、六
五
〇
︶

︵
七
七
〇
︶

︵
九
六
八
︶

︵
一
、三
二
〇
︶

︵
八
八
〇
︶

︵
七
七
〇
︶

︵
八
八
〇
︶

︵
八
八
〇
︶

︵
一
、一
〇
〇
︶

︵
一
、〇
七
八
︶

︵
八
五
八
︶

︵
八
五
八
︶

︵
七
七
〇
︶

︵
七
七
〇
︶

︵
七
七
〇
︶



鰻
と
野
菜
天
ぷ
ら
盛
り

天
ぷ
ら
盛
り

松
茸
天

海
老
天

蓮
根
天

と
り
天

穴
子
天

舞
茸
天

ご
ぼ
う
天

ち
く
わ
天

二
、八
〇
〇

二
、〇
〇
〇

三
、〇
〇
〇

二
、〇
〇
〇

七
〇
〇

七
〇
〇

一
、三
〇
〇

一
、二
〇
〇

七
〇
〇

六
〇
〇

︵
三
、三
〇
〇
︶

︵
二
、二
〇
〇
︶

︵
七
七
〇
︶

︵
七
七
〇
︶

︵
一
、四
三
〇
︶

︵
一
、三
二
〇
︶

︵
七
七
〇
︶

︵
六
六
〇
︶

︵
九
六
八
︶

︵
九
六
八
︶

︵
八
五
八
︶

︵
七
四
八
︶

︵
七
四
八
︶

︵
八
五
八﹁
︶

︵
三
、〇
八
〇
︶

︵
二
、二
〇
〇
︶

︵
三
、六
三
〇
︶

ご
注
文
は
一
本
か
ら
ど
う
ぞ

た
ん
ざ
く
串

く
り
か
ら
串

肝
串

鰻
力 

う
な
ぎ
に
ん
に
く

葱
鰻 

う
な
ぎ
ね
ぎ

鰻
し
い
た
け 

う
な
ぎ
ど
ん
こ

鰻
串
焼
き
盛
り

ま
ん
り
き

ね
ぎ
ま

三
、三
〇
〇

五
本

八
八
〇

八
八
〇

七
八
〇

六
八
〇

六
八
〇

七
八
〇

　

一
本

　

一
本

　

一
本

　

一
本

　

一
本

　

一
本

　

一
本

天
ぷ
ら

鰻
串

丸
壱
お
ま
か
せ

串
焼
き 

焼
鳥
盛
り
合
せ

二
、〇
〇
〇

一
、二
〇
〇

大
吉 

十
本
串

小
吉 

五
本
串

︵
二
、二
〇
〇
︶

︵
一
、三
二
〇
︶



名
物

ね
ぎ
、山
椒
、ご
ぼ
う
、生
姜
、鰻
開
き

ち
び
な
べ
で
ぐ
つ
ぐ
つ
と
。

酒
の
肴
に
ぴ
っ
た
り
で
す
。

甘
タ
レ
の
す
き
焼
き
で

追
加
の
牛
肉
も
ど
う
ぞ
。黄
身
醤
油
も
旨
い
。

お
好
み
で
松
茸
追
加
も
で
き
ま
す
。

（
十
グ
ラ
ム 

三
八
〇
円
）。

五
〇
グ
ラ
ム
か
ら
ど
う
ぞ
。

今
が
旬
の
松
茸
と
鰻
の

こ
れ
ぞ
贅
沢
。

お
ご
馳
走
鍋
。

明
日
も
頑
張
ろ
う
。

う
な
べ

二
、九
〇
〇-

一
人
前

三
、〇
〇
〇-

一
人
前

四
、八
〇
〇-

一
人
前

黒
毛
和
牛
す
き
焼
き

う
な
ぎ
松
茸
鍋

ち
ょ
い
と
粋
に
浅
草
風
に

ち
び
鉄
鍋

太
鰻

中
太
鰻

一
尾

一
尾

四
、八
〇
〇

四
、四
〇
〇

白
焼
／
蒲
焼
／

梅
焼
／
丸
ぶ
つ
焼

丸
壱
富
士
の

逸
品

マルイチフジ

炭
火
地
焼

蒸
さ
ず
に
焼
き
ま
す

鰻
本
来
の
味
を

お
楽
し
み
く
だ
さ
い

鰻

ち
ょ
い
と
い
っ
ぱ
い

今
だ
け
松
茸
追
加
も
お
す
す
め

︵
五
、二
八
〇
︶

︵
四
、八
四
〇
︶

︵
三
、一
九
〇
︶

︵
五
、二
八
〇
︶

︵
三
、三
〇
〇
︶



鹿
児
島
産
活
鰻

生
き
て
い
ま
す

加
工
鰻
で
は
あ
り
ま
せ
ん

肉
厚
で
太
く
食
べ
応
え
あ
り 

立
派
な
鰻
で
す

炭
火
地
焼

名
物
特
選
太
鰻 

太
鰻

特
選中

太
鰻

鰻
重

特
選特

選
太
鰻

特
選
太
鰻

特
選
太
鰻

中
太

中
太

中
太

︵
二　

尾
︶

︵
一
、五
尾 

︶

︵
一　

尾
︶

︵
二　

尾
︶

︵
一
、五
尾 

︶

︵
一　

尾
︶

九
、五
〇
〇

七
、三
〇
〇

四
、九
〇
〇

特
上上並

特
上上並

八
、九
〇
〇

六
、七
〇
〇

四
、五
〇
〇

日
本
鰻
使
用

一
キ
ロ 
３
ｐ

一
尾
３
３
０
〜
３
８
０
ｇ

一
キ
ロ 

４
ｐ

一
尾
約
２
５
０
ｇ

鰻
重

中
太

肝
吸
い

ご
は
ん
大
盛
り

三
八
〇

二
〇
〇

ご
一
緒
に
ど
う
ぞ

 マルイチフジ

う
な
ぎ

お
持
ち
帰
り

大
切
な
方
へ
の
御
土
産

会
議
の
御
弁
当
、ロ
ケ
の
御
弁
当

各
多
数
の
御
注
文
に
対
応
致
し
ま
す
。

︵
一
〇
、四
五
〇
︶

︵
八
、〇
三
〇
︶

︵
五
、三
九
〇
︶

︵
九
、七
九
〇
︶

︵
七
、三
七
〇
︶

︵
四
、九
五
〇
︶

︵
四
一
八
︶

︵
二
二
〇
︶



ご
一
緒
に
ど
う
ぞ

特
選
太
鰻
土
鍋
ご
は
ん

中
太
鰻
土
鍋
ご
は
ん

つ
け
盛
り
う
ど
ん

と
ろ
ろ
汁
／
胡
麻
だ
れ
汁

土
鍋
ご
飯
二
人
前
よ
り

一
人
前

一
人
前

五
、〇
〇
〇

四
、八
〇
〇

松
茸
土
鍋
ご
は
ん

黒
毛
和
牛
土
鍋
ご
は
ん

鮭
い
く
ら
土
鍋
ご
は
ん

汁 

香

一
人
前

一
人
前

一
人
前

三
、五
〇
〇

二
、五
〇
〇

二
、〇
〇
〇

五
〇
〇

丸
壱
富
士
の

細
う
ど
ん

う
ど
ん
好
き
の
当
オ
ー
ナ
ー
が
日
本
中
の
う
ど
ん
を

食
べ
歩
き
、結
局
は
自
分
で
作
ろ
う
、開
発
し
よ
う
と

作
り
続
け
た
究
極
の
う
ど
ん
で
す
。

喉
越
し
良
く
、コ
シ
あ
り
。尚
且
つ
上
質
で
す
。

八
八
〇

七
〇
〇

追
加
一
枚

松
茸
入
り
天
ぷ
ら
う
ど
ん

天
ぷ
ら
う
ど
ん

黒
毛
和
牛
と
葱
う
ど
ん

三
、八
〇
〇

二
、八
〇
〇

二
、八
〇
〇

+

三
〇
〇

つ
け
汁
又
は

温
め
ん

︵
九
六
八
︶

︵
七
七
〇
︶

︵
三
三
〇
︶

︵
四
、一
八
〇
︶

︵
三
、〇
八
〇
︶

︵
三
、〇
八
〇
︶

︵
五
、五
〇
〇
︶

︵
五
、二
八
〇
︶

︵
三
、八
五
〇
︶

︵
二
、七
五
〇
︶

︵
二
、二
〇
〇
︶

︵
五
五
〇
︶


