
Grated yam w/ sea urchin

5 kinds of appetizers

Rock oysters w/ yuzu & leek sauce

Pike conger spring roll & deep-fried summer vegetables

Yamagata beef sirloin shabu-shabu & miso-glazed whole eggplant 

Whole shark fin & soft-shelled turtle hotpot

Eel in a claypot rice & herbs soup

Ground cherry & Japanese jelly starch cake

先 付

前 菜

冷 菜

点 心

肉

煮

飯

甜 

(    ) は税込価格です / (    ) includes tax / 2508

+ 熊の手 100g 10,000 (11,000)
色々なサイズをご用意致しております。スタッフにお問い合わせください。

+ フカヒレの姿煮 8,000 (8,800)（１名様 /２名様より）

+ Bear paw 100g 10,000 (11,000) (Variety of size available. Please ask our staff)

+ Braised Shark Fin 8,000 (8,800)

+ 鮑料理 4,000 (4,400)（１名様 /２名様より）

+ Abalone dish 4,000 (4,400)

(one person / from two persons)

(one person / from two persons)

お一人様  ������（ 22,000） 二名様より

Special  Toramangen Course

虎萬元の楽しい嬉しい其の時々に出会う逸なる
食材を取り入れたコースです

虎萬元逸品コース

大和芋とろろ 雲丹のせ

前菜 5 種盛り

岩牡蠣の柚子葱ダレ

鱧の春巻と揚げ夏野菜

山形牛サーロインしゃぶしゃぶと丸茄子田楽

フカヒレ姿とスッポン鍋

鰻の土鍋炊き込みご飯 薬膳スープ

ほおずきの葛餅と水菓子



Special  Toramangen Course

虎萬元特選コース
季節の食材を使った中国家庭料理の

おまかせコースです

鯵のなめろう

前菜 3 種盛り

白い茶碗蒸し フカヒレあん

蓮根餅と煮穴子の春巻

山形牛ローストと丸茄子田楽

冷し夏野菜

旬魚のマーラー土鍋炭火焼き

塩麹漬け玄鶏炊き込みご飯 薬膳蒸しスープ

ほおずきの葛餅と水菓子

Chopped horse mackerel w/ miso & ginger

3 kinds of appetizers

Savory steamed custard w/ shark fin sauce

Lotus root rice cake & braised conger eel spring rolls

Roasted Yamagata beef & miso-glazed whole eggplant

Chilled summer vegetables

Grilled seasonal fish in a mala claypot

Malted brown chicken rice & steamed herbs soup

Ground cherry & Japanese jelly starch cake

先 付

前 菜

碗

点 心

肉

菜

魚

飯

甜 

(    ) は税込価格です / (    ) includes tax / 2508

+ 熊の手 100g 10,000 (11,000)
色々なサイズをご用意致しております。スタッフにお問い合わせください。

+ フカヒレの姿煮 8,000 (8,800)（１名様 /２名様より）

+ Bear paw 100g 10,000 (11,000) (Variety of size available. Please ask our staff)

+ Braised Shark Fin 8,000 (8,800)

+ 鮑料理 4,000 (4,400)（１名様 /２名様より）

+ Abalone dish 4,000 (4,400)

(one person / from two persons)

(one person / from two persons)

お一人様  ������（ 16,500） 二名様より



鯵のなめろう

前菜 3 種盛り

豚スペアリブと冬瓜の蒸しスープ

蓮根餅とフカヒレ小籠包

炭火炙り焼き広東ダック

冷やし夏野菜

鱧のフリット 山椒塩炒め

冷し和牛しゃぶしゃぶ麺

ほおずきの葛餅と水菓子

Chopped horse mackerel w/ miso & ginger

3 kinds of appetizers

Steamed pork spare ribs & winter melon soup

Lotus root cake & shark fin xiaolongbao

Charcoal roasted Cantonese duck

Chilled summer vegetables

Pike conger eel fritter w/ Japanese pepper

Chilled Wagyu beef shabu-shabu noodles

Ground cherry & Japanese jelly starch cake

先 付

前 菜

湯

点 心

肉

菜

魚

麺

甜 

(    ) は税込価格です / (    ) includes tax / 2508

Standard Toramangen Course

虎萬元時菜コース
虎萬元のスタンダードコースです

お一人様  ������（ 11,000） 二名様より

+ 熊の手 100g 10,000 (11,000)
色々なサイズをご用意致しております。スタッフにお問い合わせください。

+ フカヒレの姿煮 8,000 (8,800)（１名様 /２名様より）

+ Bear paw 100g 10,000 (11,000) (Variety of size available. Please ask our staff)

+ Braised Shark Fin 8,000 (8,800)

+ 鮑料理 4,000 (4,400)（１名様 /２名様より）

+ Abalone dish 4,000 (4,400)

(one person / from two persons)

(one person / from two persons)


