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お
好
み
で
調
理
致
し
ま
す

京
も
ち
豚

黒
酢
の
す
ぶ
た

辛
味
の
あ
る
重
慶
式
す
ぶ
た

各
二
︑三
八
〇

﹁
霜
降
り
の
豚
肉
﹂ 

赤
身
と
脂
身
の

バ
ラ
ン
ス
が
よ
く
豚
肉
の
旨
み
が
強
い

︻
黑 

醋
︼

︻
飄   

香
︼
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一
︑

二
︑中

国
青
菜

一
︑四
八
〇

一
︑四
八
〇

二
︑四
八
〇

そ
の
時
美
味
し
い

青
菜
を
ご
用
意
い
た
し
ま
す

シ
ン
プ
ル
な
に
ん
に
く
塩
炒
め

コ
ク
の
あ
る
腐
乳
炒
め

青
菜
の
蟹
肉
卵
白
あ
ん
か
け

︻
盐 

爆
︼

︻
腐 

乳
︼

︻
蟹 

肉
︼

一
︑

二
︑

三
︑
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あ
ん
こ
う

冬
の
海
の
味
覚

弾
力
の
あ
る
身
質
で
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
味
わ
い

鮟
鱇

各
二
︑三
八
〇

熱
湯
揚
げ 

柚
子
風
味
の
油
淋
ソ
ー
ス

汁
な
し
火
鍋
ス
パ
イ
ス
炒
め

︻
油   

淋
︼ 

︻
干   

鍋
︼

一
︑

二
︑

 .........
        ..............................

Tail fin
Pectoral fin

13,200  / 65g 8,800
  4,800

100g

2511

紅
烧
扒
翅
ふ
か
ひ
れ
姿

紅
醤
油
土
鍋
煮

尾
び
れ

胸
び
れ

一
三
︑二
〇
〇

八
︑八
〇
〇

四
︑八
〇
〇

.........................................

Kyo-mochi buta pork
Sweet & sour pork w/ black vinegar
Sweet & sour pork w/ spicy Chongqing style

2,3801.
2. each

Angler fish Deep-fried w/ leek & Yuzu sauce
Dry hotpot w/ spices

1.
2.

2,380
each

Today’s
green vegetables

Stir-fried w/ garlic & salt
Stir-fried w/ fermented bean curd
Stir-fried w/ crab meat & egg white

1.
2.
3.

1,480
1,480
2,480

Braised shark fin w/ soy sauce, served in a clay pot

100
g

65
g


