
With Bones Beef  Steak

Sirloin steak

Herb grilled Iberian pork

Aquapazza

With Bones Beef  Steak

Sirloin steak

Herb grilled Iberian pork

Aquapazza

Crispy-�ied baby chicken
pickled in wine & herb
Crispy-�ied baby chicken
pickled in wine & herb

Tボーンステーキは、1つのステーキで脂身の多いサーロインとフィレ部分が一緒に楽しめます

脂の甘みと肉の旨味が味わえる、ジューシーで柔らかい部位

香草香るイベリコ豚を香ばしくグリル。旨みたっぷりの贅沢な一品

外はパリッと中はジューシーに揚げました。豊かな香草の香りと旨みが広がる一品です

豊洲市場直送の新鮮な魚介は旨みたっぷり。白ワインで仕上げた南イタリア風煮込み

ムール貝とあさりを白ワインでふっくら蒸し上げた、香り豊かな一皿

とろけるブラータと彩り豊かなフルーツトマトで仕上げました

ふんわり卵にマスカルポーネのコクをとじ込めたオムレツ

アボカドと薫香豊かなサーモンを合わせました

濃厚アボカドに生ハムと爽やかなサワークリームを添えて

プリプリのタコとセロリの香りが爽やかなマリネ

香草香るカリッとジューシーなイカのフリット。

宮崎県延岡市の新鮮な魚をお届けします

新鮮なマグロを大判スライスで贅沢に

内容はスタッフまで

ローストビーフをさっぱりカルパッチョ仕立てに

Salads

Aji�o

Main Dish

Carpaccio

パリアッチョの
アヒージョ

前菜

カルパッチョ

メインディッシュ

サラダ

すぐ出る一品

１羽               半羽

200g              300g              400g

生ハムサラミ盛合せ

生ハム盛合せ

チーズ盛合せ

1,500

1,800

US牛骨付きTボーンステーキ

サーロインステーキ

イベリコ豚の香草グリル

香草とワインに漬け込んだ国産ひな鶏パリパリ揚げ

1本魚のアクアパッツァ

With Bones Beef  Steak

Sirloin steak

Herb grilled Iberian pork

Aquapazza

12,000

2,900/      4,350/      5,800

2,200

3,300       1,800

3,000

(13,200)

(3,190)          (4,785)          (6,380)

(2,420)

　(3,630)　　   (1,980)

(3,300)

Assorted raw ham & salami

Assorted raw ham

(1,650)

(1,980)

M/1,200
(1,320) (2,090)

L/1,900

(1,760)1,600

延岡直送 鮮魚のカルパッチョ
大判マグロのカルパッチョ
魚のカルパッチョ 2種盛り
ローストビーフのカルパッチョ

Fresh �sh carpaccio

Tuna carpaccio

2 kinds of carpaccio

Roast beef carpaccio

1,400

1,600

1,800

1,400

(1,540)

(1,760)

(1,980)

(1,540)

1,100

1,400

(1,210)

(1,540)

(1,210)

(1,540)

1,280 (1,408)

シーザーサラダ

トマトとマッシュルームサラダ

生ハム、ルッコラサラダ

Caesar sald

Tomato & mushroom salad

Raw ham & rocket salad

1,100

1,000

1,200

(1,210)

(1,100)

(1,320)

しらすアヒージョ

牡蠣とオリーブのアヒージョ

海老とマッシュルームアヒージョ

Whitebait ajillo

Oyster & olive ajillo

Shrimp & mushroom ajillo

Focaccia

Cheese pla�er

200
(220)

Crispy-�ied baby chicken
pickled in wine & herb

シーフードサラダ

ローストビーフサラダ
Seafood salad

Roasted beef salad

1,400

1,200

(1,540)

(1,320)

マスカルポーネチーズのオムレツ

スモークサーモンとアボカド

生ハム、アボカド サワークリーム添え

タコとセロリのマリネ

Mascarpone cheese omlet

Smoked salmon & avocado

Raw ham w/ avocado & sour cream

Marinated octopus & celery

1,300

1,100

900

600
海老のフリット タルタルソース

カラマリ香草フリット

フライドポテト

Shrimp �i�er w/ tartare sauce

Deep-�ied squid w/ herb

French �ies

1,200

1,200

900

(1,320)

(1,320)

(990)

(1,430)

(1,210)

(990)

(660)

ムール貝とアサリの白ワイン蒸し
Steamed mussels & cram w/ white wine

ブラータチーズと
フルーツトマトのカプレーゼ

フォカッチャ

Rice
200
(220)

ライス 300M / L
(330)

900
(990)

2512 FUKAGAWA
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Burrata cheese & �uit tomatoes caprese

KBEM

KE

ME

M

M

ご一緒にどうぞ!

Focaccia
200
(220)

フォカッチャ 900
(990)K

KM

ご一緒にどうぞ!

Appetizer

Stone-baked pizza
w/parmesan

“ボンバーヘッド”
石窯焼きピッツァパルミジャーノチーズがけ

Stone-baked pizza
w/parmesan

“ボンバーヘッド”
石窯焼きピッツァパルミジャーノチーズがけ



卵 / Egg 乳 / Milk 小麦 / Wheat そば / Buckwheat えび / Shrimp落花生 / Peanuts かに / Crab
鸡蛋 / 달걀 牛奶 / 우유 小麦 / 보리 荞麦面 / 소바 花生 / 땅콩 蝦 / 새우 螃蟹 / 게

くるみ / Walnut
核桃 / 호두

( 料理に含まれるアレルギー特定原材料を表示しています / The menu contains the ingredients shown by the pictogrames. )

アレルギー
特定原材料

当店ではアレルギー特定原材料8品目を含むすべての食材を同一の環境で調理しております。使用している麺類は全てそば粉を使用した製品と同一の環境で製造しております。
ご注文の際には、お客様ご自身で慎重にご判断下さい。 イラストはイメージです

Pizza

Pasta

Risotto

パスタ

リゾット

とろとろの半熟卵をくずしてどうぞ

日本×ナポリの名コンビメニュー!

お子様にも大人気 !

イタリア産ブッラータチーズ使用

スパイシーな唐辛子とサラミが香ばしい悪魔風ピッツァ

魚介のペスカトーレリングイネ

生ウニのクリームソースタリオリーニ

海老トマトクリームスパゲッティ

牛肉の赤ワイン煮込み タリアテッレ

しらすとカラスミのペペロンチーノ

濃厚なカルボナーラスパゲッティ

ボロネーゼスパゲッティ

アサリのボンゴレ (ビアンコ/ロッソ)

サーモンとほうれん草のクリームスパゲッティ

茄子モッツァレラトマトソーススパゲッティ

牡蠣のアンチョビクリームソーススパゲッティ

辛いサラミのアラビアータ (ペンネ/スパゲッティ)

ラザニア

2,100

2,200

1,800

1,800

1,500

1,600

1,600

1,500

1,700

1,600

1,800

1,700

1,700

Seafood pescatore linguine

Tagliolini w/ �esh sea urchin cream sauce

Shrimp & tomato cream spaghe�i

Beef stew in red wine w/ tagliatelle

Shirasu & bo�arga peperoncino

Rich carbonara spaghe�i

Bolognese spaghe�i

Vongole ( bianco / rosso)

Salmon & spinach cream spaghe�i

Eggplant & mozzarella tomato sauce spaghe�i

Oyster & anchovy cream spaghe�i

Spicy salami arrabbiata (penne or spaghe�i)

Lasagna

黒毛和牛 赤ワインリゾット

Riso�o or penne w/ four-cheese 

Wagyu beef & red wine riso�o

2,200

1,800

Doria ドリア

ハンバーグドリア

茄子とミートソースドリア

Hamburg steak doria

Eggplant & meat doria

1,500

1,500

アサリたっぷり 深川ピッツァ (ロッソ or ビアンカ)

ブラータチーズのマルゲリータ

イタリアンサラミと唐辛子のディアボロ

生ハムと半熟卵のビスマルク

Fukagawa pizza w/ asari cram (Rosso/Bianca)

“Quattro formaggi ”(4kinds of cheese)

“Margherita” w/ Burrata cheese

“Diavolo” w/ Italian salami & red peeper

“Bismarck” w/ uncured ham & egg

2,000

2,400

2,800

1,700

1,800

(2,200)

(2,640)

(3,080)

(1,870)

(1,980)

(2,310)

(2,420)

(1,980)

(1,980)

(1,650)

(1,760)

(1,760)

(1,650)

(1,870)

(1,760)

(1,980)

(1,870)

(1,870)

(1,650)

(1,650)

(2,420)

(1,980)

海老とアボカド、モッツァレラのピッツァ

ローストビーフのピッツァ(ロッソ)

照り焼きチキンのピッツァ

しらすとオリーブのマリナーラ

マルゲリータ

ハムとコーンのマヨネーズピッツァ

Shrimp, avocado & mozzarella pizza

Roast beef pizza (rosso)

Teriyaki chicken pizza

“Marinara” w/ whitebait, semi-dried tomatoes, olives

“Margherita” w/ tomato sauce,  mozzarella,  basil

Ham & corn mayonnaise pizza

1,800

1,800

1,700

1,600

1,600

1,600

(1,980)

(1,980)

(1,870)

(1,760)

(1,760)

(1,760)

4種のチーズピッツァ
クアトロフォルマッジ/はちみつ付き

Large serving
300(330)

400(440)
大盛り

2512 FUKAGAWA

深川で親しまれているアサリをたっぷりのせた当店特製ピッツァ

パリアッチョのピッツァは職人が一枚一枚手で延ばし
窯でパリッと焼き上げるもちもちのナポリピッツァです。

BCKE

KME

BCKME

KME

CKE

KME

KME

CKE

CKME

KME

CKME

K

KME

MKE

MKE

ME

Focaccia
200
(220)

フォカッチャ 900
(990)K

KM

ご一緒にどうぞ!

All images shown are for illustration purpose only. 

MKW
MEWくるみ入り4種のチーズ リゾット

または ペンネ

ジューシーなハンバーグをのせた熱 ド々リア

とろける茄子と濃厚ミートソースの香ばしいドリア

4種のチーズの豊かなコクを味わうリゾットまたはペンネ

黒毛和牛の旨みを赤ワインで深く香り豊かに仕上げたリゾット

KME

KEM

KEM

KEM

KEM

KMEB

KEM

KEM

EK

KEM

KEM

Dolce
ドルチェ

(バニラ/ストロベリー/チョコレート)
パンナコッタ
マンゴーのムース
ティラミス
ガトーショコラ
ベイクドチーズケーキ

650
650
650
650
650
650

(715)

(715)

(715)

(715)

(715)

(715)

Panna co�a
Mango mouse
Tiramisu
Gateau chocolat
Baked cheese cake

KMEP

M

M

ME

MEK

MEKW

3 Kinds of gelato 
(Vanilla/Strawberry/Chocolate)

3種のジェラートミスト

通常パスタ
タリオリーニ/タリアテッレ

Stone-baked pizza
w/parmesan

“ボンバーヘッド”
石窯焼きピッツァパルミジャーノチーズがけ


