
400

300

300

Drink
Blood orange juce

Orange juce

Grapefruit juice

生ビール

スパークリングワイン

グラスワイン(赤/白)

500

500

500

Draft beer

Sparkling wine

Glass wine 

Dessert
ご一緒にどうぞ

ランチデザート

Lunch dessert
 (Mini size)

+400

このメニューに表示されている価格は「税込表示」です。tax included. 25/12/25

パリアッチョのコースCourse

Coffee (hot /ice)
Caffè latte
Tea (hot /ice)
Herb tea (hot /ice)

コーヒー（ホット/ アイス）

カフェラテ（ホット/ アイス）

紅茶（ホット/ アイス）

ハーブティ各種（ホット）

300

400

300

400

ブラッドオレンジジュース

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

Pagliaccio Lunch
Lunch menu ¥ 1600 ～（税込）

2800

・本日のスープ
・前菜盛り合わせ       
・上記のピッツァ/パスタからお好きなものをお選びください。  
    （お一人様１品） 
・ドルチェ        
・コーヒー又は紅茶、ハーブティー     

3900

・本日のスープ
・前菜盛り合わせ       
・上記のピッツァ/パスタからお好きなものをお選びください。  
    （お一人様１品） 
・黒毛和牛ビステッカ（お一人様100g）     
・ドルチェ        
・コーヒー又は紅茶、ハーブティー

・Today’s soup
・Assorted appetizers
・Choose pizza or pasta from below. 
・Dolce
・Coffee or tea, herb tea

・Today’s soup
・Assorted appetizers
・Choose pizza or pasta from below. 
・Japanese Black Beef Bistecca 
・Dolce ・Coffee or tea, herb tea

〈サラダ付〉Pizza

BianciBianci

Secondi 〈サラダ・フォカッチャ付〉

〈サラダ・フォカッチャ付〉

1800

8. Neapolitan-style tomato ragout with
   beef fettuccine
 
黒毛和牛のナポリ風トマトラグー
フェットチーネ  

1700

9. Homemade salsiccia & broccoli in cream sauce
自家製サルシッチャとブロッコリーのクリームソース
フジッリ

Pasta

3500
11. Croccante of wild-caught fresh fish &
  cod milt with burnt butter and caper sauce
天然鮮魚と真鱈の白子のクロッカンテ
焦がしバターとケイパーのソース

1600
メカジキのプッタネスカビアンコ
スパゲッティーニ

7. Spaghettini A.O.P with swordfish
  puttanesca Bianco
   1600

Rossi
マルゲリータ
（トマトソース/モッツァレラ/バジル）

1. Margherita

1600
マリナーラ
（トマトソース/チェリートマト/ニンニク/オレガノ/バジル）

2. Marinara

1700
プロシュートコットと
鈴木さんのホウレンソウのビアンカ
（プロシュートコット/モッツアレラ/ホウレン草/コショウ）

4. Prosciutto cotto & spinach

1900
広島産牡蠣と芋、生クリームのビアンカ
（広島産牡蠣/芋/モッツアレラ/コショウ）  

5.Hiroshima oysters potatoes, & fresh cream

1900ゴルゴンゾーラと柑橘
（モッツァレラ/ゴルゴンゾーラチーズ/柑橘/コショウ） 

6. Gorgonzola & citrus

1800（トマトソース/モッツァレラ/生ハム/マッシュルーム/唐辛子） 
生ハムとマッシュルームのディアボラ

3. Diavola

10. Japanese black beef lean meat tagliata
3500黒毛和牛赤身肉タリアータ


