
400

300

300

Drink
Blood orange juce

Orange juce

Grapefruit juice

生ビール

スパークリングワイン

グラスワイン(赤/白)

500

500

500

Draft beer

Sparkling wine

Glass wine 

Dessert
ご一緒にどうぞ

ランチデザート

Lunch dessert
 (Mini size)

+400

このメニューに表示されている価格は「税込表示」です。tax included. 26/2/26

Coffee (hot /ice)
Caffè latte
Tea (hot /ice)
Herb tea (hot /ice)

コーヒー（ホット/ アイス）

カフェラテ（ホット/ アイス）

紅茶（ホット/ アイス）

ハーブティ各種（ホット）

300

400

300

400

ブラッドオレンジジュース

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

Pagliaccio Lunch
Lunch menu ¥ 1600 ～（税込）

2800

・本日のスープ
・前菜盛り合わせ
・上記のピッツァ/パスタから
  お好きなものをお選びください。  
    （お一人様１品） 
・ドルチェ
・コーヒー又は紅茶、ハーブティー

3900

・本日のスープ
・前菜盛り合わせ
・上記のピッツァ/パスタから
  お好きなものをお選びください。  
    （お一人様１品）
・黒毛和牛ビステッカ（お一人様100g）
・ドルチェ
・コーヒー又は紅茶、ハーブティー

・Today’s soup
・Assorted appetizers
・Choose pizza or pasta from above.
・Dolce
・Coffee or tea, herb tea

・Today’s soup
・Assorted appetizers
・Choose pizza or pasta from above.
・Japanese Black Beef Bistecca 
・Dolce ・Coffee or tea, herb tea

〈サラダ付〉Pizza

BianciBianci Secondi 〈サラダ・フォカッチャ付〉

〈サラダ・フォカッチャ付〉

1800

8. Neapolitan-style tomato ragout with
   beef fettuccine
 黒毛和牛のナポリ風トマトラグー
フェットチーネ  

1700

9. Spaghettini with shrimp & oven-baked 
  new onions in cream sauce
海老と窯焼き新玉葱のクリームソース

Pasta

3000

11. Sicilian-style stew of wild-caught fish, 
  new potatoes, & capers
天然鮮魚と新じゃがいも、ケイパー煮込み
シチリア風

1600
林ポークの自家製サルシッチャと
春キャベツのペペロンチーノ スパゲッティーニ

7. Spaghettini with homemade hayashi pork salsiccia
   & spring cabbage peperoncino

1600

Rossi
マルゲリータ
（トマトソース/モッツァレラ/バジル）

1. Margherita

1700
桜海老のマリナーラ “チリエージョ”
（桜海老/トマトソース/チェリートマト/ニンニク/オレガノ
/バジル）

2. Marinara

1700
自家製パンチェッタと煮くずし空豆のビアンカ
（自家製パンチェッタ/空豆/モッツァレラ）

4. Homemade pancetta & boiled broad beans

1800
あさりと山うど、サルデーニャ産ボッタルガのビアンカ
（あさり/山うど/サルデーニャ産ボッタルガ/モッツァレラ）  

5. Clams & mountain burdock, 
  Sardinian bottarga

1900クアトロフォルマッジ
（モッツァレラ/ゴルゴンゾーラ/リコッタチーズ/グラーナパダーノ） 

6. Quattro Formaggi

1800（トマトソース/モッツァレラ/ナポリサラミ/ンドゥイヤ
/アーティチョーク） 

ナポリサラミとンドゥイヤ、アーティチョークのディアボラ
3. Diavola

10. Kuroge Wagyu lean beef tagliata, classic style
  with arugula & balsamic vinegar

3500
黒毛和牛赤身肉タリアータ
ルーコラとバルサミコのクラシカルスタイル

12. Rosemary & garlic-flavored grilled Hayashi-pork
   from Chiba in a Griglia ponmarola sauce

2500
ローズマリーニンニクを効かせた 千葉県産林ポークの
グリリア ポンマローラソース

4600

・本日のスープ
・前菜盛り合わせ
・上記のピッツァ１品
・上記のパスタ１品
・上記のメインディッシュ１品
・ドルチェ
・コーヒー又は紅茶、ハーブティー
・Today’s soup
・Assorted appetizers
・Choose pizza from above.
・Choose pasta from above.
・Choose main dish from above.
・Dolce ・Coffee or tea, herb tea

パリアッチョのコースCourse


