


滋
養
強
壮
三
昧

鰻
に

旨
い
の

  

な
ん
の

贅
沢

力
と

美
し
さ
の
素

力
と

美
し
さ
の
素

に

う
な
ぎ

鮑

鼈

に

あ
わ
び

す
っ
ぽ
ん

こ
ん
な
贅
沢
あ
り
ゃ
し
な
い



贅
沢
三
味
コ
ー
ス

刺
身

鰻
す
き
焼
き

天
麩
羅

鮑
バ
タ
ー
焼
き

口
直
し

す
っ
ぽ
ん
鍋

す
っ
ぽ
ん
雑
炊

水
菓
子

お
一
人
様

一
五
、〇
〇
〇

お
一
人
様

一
五
、〇
〇
〇

鰻
三
昧
コ
ー
ス

ど
ち
ら
も
二
名
様
か
ら
承
り
ま
す

ば
ん
ざ
い

価
格
は
全
て
税
込
表
記
で
す

丸
壱
富
士
お
す
す
め
の
コ
ー
ス
三
撰

鰻
刺
身

鰻
天
麩
羅

鰻
白
焼
き

鰻
肝
串
焼
き

口
直
し

お
一
人
様

一
二
、〇
〇
〇

す
っ
ぽ
ん
フ
ル
コ
ー
ス

八
寸

生
き
血
酒

刺
身

肝
焼
き

唐
揚
げ

口
直
し

丸
鍋

雑
炊

水
菓
子

水
菓
子

鰻
重 

又
は 

鰻
す
き
焼
き
、

白
ご
は
ん
、汁
香

八
寸

お
万
菜
と
鰻
珍
味

ば
ん
ざ
い

八
寸

お
万
菜
と
鰻
珍
味

鰻
、鮑
、す
っ
ぽ
ん
の

鰻
、鮑
、す
っ
ぽ
ん
の

さ
ん
み

ざ
ん
ま
い
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丸
壱
富
士
名
物
料
理

な
ん
と

鮑
・
鰻
・　

 
 

の

　
　

贅
沢
三
味
滋
養
鍋

当
店
一
番
人
気
！
お
す
す
め

お
一
人
様

︵
二
名
様
よ
り
︶

一
二
、〇
〇
〇

お
一
人
様

︵
二
名
様
よ
り
︶

一
〇
、〇
〇
〇

滋
養
た
っ
ぷ
り

鰻
と　

 
 

二
味
鍋

鰻
す
き
焼
き
鍋 

う
な
べ

浅
草
で
は
ど
ぜ
う
鍋
、赤
坂
で
は
鰻
鍋
。

鉄
鍋
で
鰻
開
き
、ご
ぼ
う
、生
姜
、葱
、

山
椒
を
ぐ
つ
ぐ
つ
煮
込
む

す
き
焼
き
仕
立
て
。

四
、九
〇
〇

四
、九
〇
〇

鮑
バ
タ
ー
鉄
鍋
焼 

こ
れ
は
嬉
し
い

鮑
と
バ
タ
ー
と
タ
レ
で
鉄
鍋
焼
き
。

︵
二
名
様
よ
り
︶

お
一
人
様

酒
と
水
と
す
っ
ぽ
ん
の
み
で

し
っ
か
り
す
っ
ぽ
ん
の
ス
ー
プ
を

抽
出
致
し
ま
す
。

す
っ
ぽ
ん　

 
 
 

丸
鍋︵
一
匹
使
用
︶ 

八
、〇
〇
〇

お
一
人
様

︵
二
名
様
よ
り
︶

一
〇
、〇
〇
〇

贅
沢
三
昧

鮑
と　

 
 

二
味
鍋



鰻
開
き
、牛
蒡
、葱
、生
姜
、

山
椒
を
う
な
タ
レ
で

鉄
鍋
で
ぐ
つ
ぐ
つ
！

こ
れ
は
旨
い
！

浅
草
で
は
ど
ぜ
う
鍋

赤
坂
で
は
鰻
鍋

鰻
う
な
ぎ

価
格
は
全
て
税
込
表
記
で
す

一
鍋

四
、九
〇
〇

鰻
地
焼
き

鰻
天
ぷ
ら

︵
塩
・
タ
レ
・
梅
︶

一
尾

半
尾

五
点

三
点

一
本

三
、九
〇
〇

一
、九
八
〇

一
尾

半
尾

三
、九
〇
〇

一
、九
八
〇

鰻
珍
味
盛
り

鰻
刺
身 

う
す
造
り

う
な
ぎ
短
冊 ︵
塩
・
た
れ
︶

鰻
肝
串
焼

う
ざ
く

う
巻

う
な
肝
ポ
ン
酢

鰻
煮
凍
り

う
な
味
噌
胡
瓜

鰻
骨
せ
ん
べ
い

二
、五
〇
〇

二
、〇
〇
〇

八
〇
〇

六
八
〇

一
、三
八
〇

一
、五
〇
〇

八
八
〇

八
八
〇

七
八
〇

五
〇
〇

こ
れ
は
旨
い
！

蒸
さ
ず
に
焼
く
鰻
本
来
の
旨
さ

食
べ
て
わ
か
る

穴
子
に
勝
る
美
味
し
さ

四
、一
八
〇

三
、〇
八
〇

一
、九
八
〇

大中小

こ
れ
は
珍
し
い

上
質
な
味
わ
い 

食
感
よ
し

う
巻
、う
ざ
く
、う
な
味
噌
、

煮
凍
り
、せ
ん
べ
い 

な
ど

鰻
す
き
焼
き
鍋 

う
な
べ 
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人
数
分
の
ご
注
文
を
お
願
い
し
て
お
り
ま
す

三
、九
〇
〇

一
、九
八
〇

一
尾

半
尾

ば
ん
ざ
い

五
点
〜
七
点

菜 

肴
刺
身

鮑 

あ
わ
び

お
万
菜
盛
り

刺
身
盛
合
せ

い
か
塩
辛
、こ
の
わ
た
、チ
ャ
ン
ヂ
ャ

辛
子
明
太
子
、ホ
タ
ル
イ
カ
沖
漬
け
／
各 

七
八
〇

酒
肴
三
点

つ
ま
み
ど
ん
こ
椎
茸

水
茄
子

丸
壱
富
士
サ
ラ
ダ

つ
け
も
の
盛
り

鮪鯛鯵平
政 ま

ぐ
ろ

た
い

あ
じひ

ら
ま
さ

薬
味
豆
腐

明
太
子
炙
り

冷
や
し
ト
マ
ト

一
人
前

一
、八
〇
〇

大中小

三
、八
〇
〇

二
、八
〇
〇

一
、八
〇
〇

一
人
前

一
、五
〇
〇

八
〇
〇

八
八
〇

一
、〇
〇
〇

八
〇
〇

一
、五
〇
〇

一
、二
〇
〇

一
、〇
〇
〇

一
、三
〇
〇

鰹サ
ー
モ
ン

鯛
と
ろ
ろ

鯵
な
め
ろ
う

一
、二
〇
〇

一
、二
〇
〇

一
、二
〇
〇

一
、〇
〇
〇

六
〇
〇

八
八
〇

六
〇
〇

鮑
炊
き

鮑
天
ぷ
ら

海
老
、鮑
、鰻
又
は
穴
子
、野
菜

天
麩
羅

天
ぷ
ら
盛
合
せ

野
菜
三
〜
五
種

野
菜
天
ぷ
ら
盛
合
せ

ゴ
ロ
ゴ
ロ
海
老
か
き
揚
げ

ど
ん
こ
椎
茸
天
ぷ
ら

鮑
天
ぷ
ら

鰻
天
ぷ
ら

三
、八
〇
〇

一
、八
〇
〇

一
、八
〇
〇

一
、〇
〇
〇

二
、〇
〇
〇

二
、〇
〇
〇

二
、〇
〇
〇

か
つ
お



価
格
は
全
て
税
込
表
記
で
す
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絵は鰻重二尾のせです

鰻
重

炭
火
地
焼
鰻

︵
汁
香
付
︶

大
吉

中
吉

吉

割
引

七
、八
〇
〇

五
、八
〇
〇

▼▼
五
、九
〇
〇

四
、九
〇
〇

三
、九
〇
〇

割
引

肝
吸

三
〇
〇



▼

鰻
土
鍋
ご
は
ん

名
物
大
鍋

贅
沢
二
味

割
引

お
食
事

上並

鰻
丼

鰻
天
丼

一
膳
飯

ガ
ツ
ン
と
特
盛
!

(

茶
碗)

鰻
と
ろ
ろ
め
し

鮑
と
ろ
ろ
め
し

明
太
子
め
し

三
、九
〇
〇

二
、九
八
〇

五
、九
〇
〇

一
、八
〇
〇

二
、八
〇
〇

六
〇
〇

熱
々
の
炊
き
た
て
ご
は
ん
に

焼
き
た
て
鰻
！

こ
れ
は
旨
い
に
決
ま
っ
て
る

一
人
前

二
人
前
よ
り

五
、八
〇
〇

四
、九
〇
〇

ひ
つ
ま
ぶ
し

︵
塩
・
タ
レ
︶

鰻
と
鮑
土
鍋
ご
は
ん

三
、九
〇
〇

並 上

三
、九
〇
〇

一
人
前

二
人
前
よ
り

五
、九
〇
〇



饂
飩

冷
た
い
う
ど
ん

盛
り
う
ど
ん

く
る
み
ご
ま
だ
れ
う
ど
ん

辛
味
お
ろ
し
う
ど
ん

薬
味
ぶ
っ
か
け
う
ど
ん

納
豆
卵
ぶ
っ
か
け
う
ど
ん

夏
み
か
ん
ぶ
っ
か
け
う
ど
ん

鮑
と
ろ
ろ
ぶ
っ
か
け
う
ど
ん

鰻
と
き
ゅ
う
り

う
ざ
く
ぶ
っ
か
け
う
ど
ん

九
〇
〇

一
、三
〇
〇

一
、三
〇
〇

一
、三
〇
〇

一
、五
〇
〇

一
、三
〇
〇

二
、三
〇
〇

二
、三
〇
〇
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温
か
い
う
ど
ん

天
ぷ
ら
盛
り
う
ど
ん

鰻
天
ぷ
ら
う
ど
ん

鮑
う
ど
ん

鰻
う
ど
ん

二
、九
〇
〇

二
、九
〇
〇

二
、三
〇
〇

二
、三
〇
〇

価
格
は
全
て
税
込
表
記
で
す

つ
る
り
と
喉
越
し
良
く

　
　
　
　
　

上
品
な
味
わ
い

当
店
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
上
質
で
口
当
た
り
良
い
細
う
ど
ん
と
、力
強
い
太
う
ど
ん
を
ご
用
意
。
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