
/ヒルズ天丼

/特上

/上
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Extreme Special
Special
Superior
Standard

天丼

Tempura rice bowlTempura rice bowl

/ 鰻天丼

/ 穴子天丼

             / 日替わり天丼

Eel tempura rice bowlEel tempura rice bowl

Conger eel tempura rice bowlConger eel tempura rice bowl

Today’sToday’s tempura rice bowl tempura rice bowl

¥¥11,00011,000
¥¥5,2805,280
¥¥4,1804,180
¥¥3,0803,080

¥¥4,1804,180

¥¥3,0803,080

¥¥1,9801,980

てんぷら定食

Tempura set mealTempura set meal

261026
価格は全て税込表記です

¥¥9,6809,680
¥¥7,4807,480
¥¥5,2805,280

A .A .
B .B .
C .C .

季節の時々に出会う食材を水と粉で揚げます

Special cheSpecial cheff ''s choicess choices
tempura coursetempura course

¥¥22,00022,000
¥¥16,50016,500
¥¥11,00011,000

A .A .
B .B .
C .C .

Carefully selected seasonal ingredients, 
delicately tempura-fried in a re�ned batter of water and �our.

てんぷらおまかせコース

IngredientsIngredientsIngredientsIngredients
Capelin with roe
Flathead
Japanese whiting
Squid
Lily bulb
Dried persimmon
Japanese turnip
Maitake mushrooms
Shiitake mushrooms
Lotus root
Young scallion
Eggplant
Fukaya green onion
Ginkgo nuts
Sweet potato
Arrowhead
Grated mountain yam

子持若さぎ子持若さぎ

めごちめごち

きすきす

いかいか

百合根百合根

干し柿干し柿

かぶかぶ

舞茸舞茸

大きな椎茸大きな椎茸

蓮根蓮根

エシャレットエシャレット

茄子茄子

深谷葱深谷葱

銀杏銀杏

さつま芋さつま芋

くわいくわい

山芋とろろ山芋とろろ

黒毛和牛黒毛和牛
シャシャトトーブリアンーブリアン

大海老大海老
ブラックタイガーブラックタイガー

雲丹雲丹

平貝平貝

帆立帆立

鰻鰻

穴子穴子

本日のかに本日のかに

マナガツオマナガツオ

小柱磯辺揚小柱磯辺揚

牡蠣牡蠣

ししゃもししゃも

白子白子

鮑鮑

車海老一本揚車海老一本揚

海老かき揚海老かき揚

Kuroge wagyu
Chateaubriand
Sea urchin
Large Shrimp
Pierced clam
Scallop
Eel
Conger eel
Today's crab
Silver pom�et
Small scallops

Oyster
Capelin
Milt
Abalone
Whole kuruma shrimp
Shrimp kakiage


